Tam cikolatali aki kan brownie

Ingrédients

* 90g %70 kakao oranli siyah cikolata
e 20g tereya i

® 4 yumurta

* 150g eker

® 459 nétr ya

® 95g un

* 30g ekersiz kakao tozu

* 70g cikolata parcalari

Préparation

1. Bugiin yeni bir cok cikolatali, son derece kolay ve hizl bir tarif: Tamamen cikolatali bir brownie/fondan, e er
isterseniz icine biraz kuru yemi de ekleyebilirsiniz  Malzemeler: Valrhona'nin Guanaja gikolatasini kullandim:

Sitede %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodunu kullanabilirsiniz (ba ).

2. Hazirlik stresi: 15 dakika + 15 dakika pi irme20cm kenar brownie igin:  Malzemeler: %70 kakao oranli
siyah cikolata tereya 1 4 yumurta eker nétrya un ekersiz kakao tozu gikolata parcalari Tarif: Cikolatays
tereya 1 ile eritin.

3. Yumurtalari, ekeri ve ya 1 ¢irpin, ardindan erimi gikolata ve tereya ini ekleyin.

4. Son olarak un, kakao ve gikolata pargalarini ekleyin.

5. Hamuru 20cm kenarli bir kaliba dékiin, ardindan énceden isitilmi 180°C firinda 15-20 dakika pi irin
(iste e gore daha az veya ¢ok fondan).

6. llimaya birakin, ardindan brownie'yi kesin ve dfiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



