Dulcey cikolatali ve findikli tath kremasi (Danette tarzi)

Ingrédients

* 6 tatli kremasi icin:

e 25g misir ni astasi

* 550g tam ya | krema
* 155g dulcey cikolata
* 200g tam ya |i krema
* 10g pudra ekeri

* 40g findik piiresi

Préparation

1. Kremali bir tatli ile yeme i tath bir ekilde bitirmek ister misiniz2

2. Evetse, bu cok h|z||, ko|ay ve lezzetli tarife bir goz atin Bu tarif, Danette tarz yumurtasiz tath kremlerden

olu uyor (burada onlari Danette'den biraz daha kah yaptim, ancak isterseniz, daha sivi bir doku elde etmek igin
maizenay 3 ila ram azaltabilirsiniz) ve Gzerine findikli krem anti ekledim, bdylece Liege tarzi bir gérinti

olu turduk (iste e ba li olarak, vanilyali krem antiyi ya da pecan cevizi kullanabilirsiniz).

3. Kisacas, bir tencere, birkag pot ve bir elekirikli cirpici ile i tamamdir!

4. Malzemeler: Valrhona'nin Dulcey gikolatasini kullandim: tim site genelinde %20 indirim icin
ILETAITUNGATEAU kodu (ba ).

5. Koro'dan findik piresi kullandim: tim site genelinde %5 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu (ba I de il).
6. Misir ni astasini yava yava so uk krema ile kari tirin.

7. Tencereyi ate e koyun ve siirekli kari tirarak orta ate te koyula ana kadar bekleyin; misir ni astasinin pi mesi
icin yakla 1tk 2 dakika siireyle kremanin hafif kaynamasi gerekir.

8. Ate ten alin, gikolatay: ekleyin.
9. yice kari tirin, ardindan kremleri bireysel kaplara dskiin ve tamamen so uyana kadar buzdolabina koyun.

10. Ardindan, krem antiyi yapmak igin sivi kremay, pudra ekeri ve findik piiresini girpin ve kremlerin izerine
sikin.

11. Birkag kinlmi findik ekleyin, ardindan keyfini ¢ikarin!
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