Krep Pasta, Cirpilmi Krema, Cilek & Ahududu

Ingrédients

* 3 yumurta

* 600ml siit

® 225g un

® 25g eker

* 600g tam krema

* 100g mascarpone (tercihe ba |)

* 40g pudra ekeri (veya daha fazla, zevkinize ba I olarak)
* 400g gilek

* 150g ahududu

Préparation

1. Elbette ekim ayinin sonundayiz, ancak kuzeyde héla yerel cilekler bulabiliyoruz, bu yizden sonuna kadar
tadini cikarryorum!

2. Burada onlari, ahududularla birlikte, krem antili basit bir krep pastasina entegre eftim.

3. Krep katmanlari, krem anti ve taze meyveler, basit ama gercekten lezzetli ve az ekerli.

4. Tabii ki, istedi iniz meyveleri ekleyebilirsiniz ve e er daha tath bir ey istiyorsaniz, krem antiyi gikolata ganaiji
ile de i tirebilirsiniz.

5. Bu oranlarla, yakla ik yirmi krep elde edeceksiniz, ben pastam igin 17 tane kullandim.
6. Elenen un ile bir cukur acin, ardindan yumur’rc1|or| birer birer ek|eyere|( iyice kari tirin.

7. Sonra ekeri ekleyin, ancak siiti kademeli olarak ekleyin, topaklanmalari énlemek icin sirekli kari tirin
(endi elenmeyin, sonunda topaklanma olu ursa, hamurunuzu blenderdan gegirebilir veya bir el mikseri ile
piriizsizle tirebilirsiniz).

8. Ardindan, kreplerinizi ya lanmi (nétr ya ile) bir tavada tek tek pi irin.
9. Pi tiklerinde, onlari, yumu ak olmalari igin iki kat aliminyum folyo arasinda Ust Uste koyun.

10. Elekirikli bir mikser kullanarak krem antinizi hazirlayin, ardindan pudra ekerini ekleyerek cirpmaya devam
edin.

11. Krema yeterince kati de ilse, biraz daha yo un bir kivam icin biraz mascarpone ekleyebilirsiniz, bu montaj
icin dnemlidir.

12. Montaji bekletirken buzdolabinda saklayin.

13. Meyvelerin yakla 1k 1/3'ini ince dilimler halinde kesin.

14. Kreplerin boyutunun diizenli olmasi igin kalip kullanarak kesin.

15. Altin bir karton iizerinde veya bir servis taba inda, ilk krepi yerle tirin.
16. Uzerine ince bir katman krem anti siriin, ardindan bir krep ile kaplayin.

17. Pastanizi bu ekilde monte edin, her 3 krepte bir taze meyve pargalar ekleyerek, kreplerin tamami bitene
kadar (veya pastanizi yeterince biyik buldu unuzda) devam edin.

18. Daha sonra, tim pastanizi krem anti ile kaplayin, Gstini ve yanlarini dizle tirerek, ardindan cilekleri 4'e ve
ahududulari 2'ye bélip pastayr onlarla sisleyin.

19. Pastanizi tim katmanlarin birbirine iyi yapi masi igin birkag dakika buzdolabinda bekletin, ardindan keyifle
tadini ¢ikarin!
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