Cédric Grolet tarzi kurabiye-pizza (cikolatalar & kuru yemi ler)

Ingrédients

e 4 dilimlik bir kurabiye igin:
® 140g tereya |

* 65g muscovado ekeri

* 70g esmer eker

* 1 yumurta

® 240g un

* 3g kabartma tozu

Préparation

1. Sosyal medyanin pastacilik alanindaysaniz, muhtemelen Cédric Grolet'in Paris kafesinde yaph 1 cookie-
pizzay gérmi stnizdr.

2. Versiyonunda, ¢e itli aromalara sahip dev kurabiyeler yapiyor ve bunlari dilimleyerek satiyor.

3. Benim versiyonumda, farkl bir ey yaptim ¢iinkii 6 dev kurabiye yapmak istemedim (sonrasinda bunlari
yiyebilmek icin ¢ok kalabalik olmak gerekirdi), bu yiizden do ranmi ve yari pi mi bir dev kurabiye yaptim.

4. Bu ekilde, tek bir dev kurabiye ile birkag farkli aroma elde ediliyor ve hatta bu tarifi gocuklarla yapma firsah
da oluyor, bdylece herkes kendi cookie-pizzasinin dilimini ssleyebilir!

5. Malzemeler: Valrhona cikolatalarini kullandim: Tom sitede %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu
(ortaklik).

6. Koro'dan kuru meyveler ve spekiilat macunu kullandim: Tiim sitede %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu
(ortak de il).

7. Hazirlik siresi: 20 dakika + yakla 1k 20 dakika pi irme 6 dilimlik bir kurabiye icin: Malzemeler:  tereya 1
muscovado ekeri esmer eker 1 yumurta un kabartma tozu ¢ Hara gin: ge itli gikolata pargaciklar, gikolata-
findik ezmesi, spekiilat ezmesi, antep fish 1, pekan cevizi, frambuaz, spekilat, hindistan cevizi, findik gibi

istedi iniz her ey!

8. Tarif: Tereya ini iki ekerle kari tirin.

9. Yumurtay: ekleyin.

10.  Sonra unu ve kabartma tozunu ekleyin.

11. Hamuru 22 cm gapinda tereya lanmi bir kaliba yayin.

12. 180°C 6n isitmali firnda 10 ila 15 dakika 6n pi irin (daha gevrek veya daha az gevrek kurabiyeler
tercih ederseniz ayarlayin).

13. Bu arada, dolgulari hazirlayin.
14.  Kurabiye hafif altin rengine dénmeye ba ladi inda, firindan ¢ikarin, kalibi kaldirin.

15.  Kurabiyenin dilimlerini ayirin (ben kendi kurabiyemi 6 dilime ayirdim) ve dolgulari ekleyin: gikolatalar ve
kuru yemi ler (cikolata parcalarini hamura iyice yerle tirin).

16.  Cikolatay: eritmek ve kurabiyenin pi mesini tamamlamak igin 3-4 dakika daha firina koyun.

17. Daha sonra iimaya birakin ve di er dolgular ekleyin: cikolata ezmeleri, karamel... Ve afiyet olsun!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



