Vegan cikolatali ve hindistan cevizli kurabiyeler

Ingrédients

* 859 hindistan cevizi ya |

* 65g muscovado ekeri

* 259 akgaa ag urubu

* 50g bitkisel sit (hindistan cevizi, findik, badem...)

* 1 cay ka 1 1 vanilya tozu

* 30g hindistan cevizi tozu

* 190g un

* 165g bitter cikolata (Benim igin Valrhona'nin Karayipler %66)

¢ 12 ila 15 dakika boyuncc firnda pi irin, ardindan firindan ¢ikar ¢ikmaz so umaya birakin (sicaklar, hala
yumu ak). Cikolata hala aki kanken kurabiyelerin iizerine hindistan cevizi tozu serptim.

Préparation
1. Klasik, gok yumu ak, elmali veya tamamen cikolatali kurabiyelerden sonra, i te size vegan gikolata &amp;
hindistan cevizi kurabiyesi tarifi.

2. Bir stredir vegan pastacili 1 denemek istiyordum ve itiraf etmeliyim ki hem ¢itir ¢itir hem yumu ak ve hafif
kumlu bu kurabiyeler beni hayal kirikli ina u ratmad.

3. Ben hindistan cevizi / bitter gikolata kombinasyonunu segtim, ama yerlerine badem veya findik unu
kullanarak da yapabiliriz ve elbette bitter cikolatay: istedi iniz gikolata ile de i tirebilirsiniz.

4. Ustelik, hazirlanmasi son derece hizli (ve neredeyse ayni hizla tiketiliyor ;-) ) ve birkag giin iyi saklaniyorlar,
bu yiizden tereddiitsiiz deneyebilirsiniz!

5. Erimi hindistan cevizi ya ina, ekeri, akgaa ag urubunu ve siiti iyice kari tirarak ekleyin.

6. Sonra tuz ve vanilyay, ardindan hindistan cevizi tozunu ekleyin.

7. Un ve kabartma tozu ekleyerek bitirin.

8. Cikolatay: istedi iniz biyiiklikte pargalara ayirin ve hamura ekleyin, birkag parga ayirin.

9. Hamurunuzu buzdolabinda 20-30 dakika bekletin, ardindan firininizi 170°C'ye 6nceden 1sitin.

10. Hamurdan toplar yapin, izerine kalan cikolata pargalarini ekleyin ve ya li ka it serili tepsiye yerle tirin.

11. 12 ila 15 dakika boyunca firinda pi irin, ardindan firindan gikar ¢ikmaz so umaya birakin (sicaklar, hala
yumu ak).

12. Cikolata hala aki kanken kurabiyelerin Gzerine hindistan cevizi tozu serptim.
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