Portakal cice i ve fistikli dondurma

Ingrédients

* 400g tam ya | sit

* 100g eker

* 80g glikoz tozu

* 5g dondurma sabitleyici

* 10g portakal cice i suyu (kullandi iniza gére uyarlanmali)
* 300g tam ya | krema

Préparation

1. Coktan a ustosa geldik, size ilk dondurma tarifini sunmanin vakti gelmi ti bile!

2. Instagram'da hangi tarifi istedi inizi sordu umda birkag hafta nce, portakal gige i dondurmasi birkag kez
istendi, i te kar inizda  Portakal cice iyle bu kadar iyi uyum sa layan lezzetin yani sira doku ekleyen do ranmi
antep fisti 1 ekledim, ama bu iste e ba lidir, bu basit dondurmay da yapabilirsiniz.

3. Malzemeler: Kenwood, robot ef fitanium style gére kullaniyorum, sorbetiéres kullaniyorum.

4. cindekiler: Do ranmi antep fisti 1 olarak %5 indirim kazanmak igin "ILETAITUNGATEAU" koduyla Koro
kullandim (iye de il).

5. %20 indirim kazanmak igin "ILETAITUNGATEAU" koduyla Valrhona Norohy portakal gige i suyu kullandim
(Uye).

6. Yakla ik dondurma igin: gindekiler: tam ya I sit  eker glikoz tozu dondurma sabitleyici  portakal gige i
suyu (kullandi iniza gére uyarlanmali) tam ya li krema QS do ranmi antep fisti 1 Tarif: St i1sitin.

7. Ayni anda, ekeri, glikozu ve sabitleyiciyi kari tirin.
8. Bunlari sicak siite ekleyin ve eker tamamen ¢ziinene kadar kari imi yava ¢a isihin.

9. Portakal gige i suyunu ekleyin.

10.  Kari imin izerini streg filmle kaplayin ve tamamen buzdolabinda so umasini sa layin.
11. Daha sonra, kremayl girpin, ardindan 8nceki kari ima nazikce ek|eyin.
12. Kari imi dondurmaniza dékiin ve dondurma kivamina gelinceye kadar cevirin.

13. Dondurma alinmaya ba ladi inda, do ranmi antep fisti 1 parcalarini adim adim ekleyin.

14.  Hemen tadini ¢ikarin veya hava gegirmez bir kapta dondurucuda saklayin (bu durumda, tadim igin
dondurucudan gikartmadan yakla 1k 15 ila 20 dakika &nce gikarin) ve lezzetini gikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



