Yumurtasiz tiramisu

Ingrédients

e 6 ila 8 ki ilik:

* 500g mascarpone

* 400g %35 ya li sivi krema
* 100g eker

Préparation
1. Uzun zamandir yeni bir tarif yayinlamadan sonra, ham yumurtasiz oldu u igin herkes igin uygun olan, hamile
kadinlar ve kiicik cocuklar dahil, biraz 6zel bir tiramisu ile geri déndim.

2. Tarif son derece basit, 5zellikle hazir biskivi kullanirsaniz, ve dokusu klasik tiramisudan farkli olsa da (bu
daha sikidir), bu tath kesinlikle lezzetli Malzemeler: Ben Valrhona'nin kakao tozunu kullandim : Tim site

izerinde %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba | kurulu ).

3. Hazirlik siresi: 25 dakika + buzdolabinda dinlendirme siresi 6 ila 8 ki ilik: Malzemeler: mascarpone %35
ya li sivi krema  eker Yakla ik otuz adet hazir veya ev yapimi kedi dili biskivisi Biraz tatlandirilmi kahve
ekersiz kakao tozu Tarif: Mascarpone'u bir girpici ile yumu atin.

4. Kremay, eker ekleyerek cok siki olmayacak ekilde girpin.
5. ki kari imi nazikge kari tirin, ardindan montaj a amasina gegin.
6. Biskivileri ¢ok sicak olmayan kahvede birkag saniye daldirin, ardindan bir kalibin dibine yerle tirin.

7. Kremanin yarisiyla &rtin, ardindan tekrarlayin: istine bir kat biskivi, ardindan kalan kremay: ekleyin (bir
kismini sikmak icin ayirdim).

8. Tiramisuyu buzdolabinda en az 2 ila 3 saat dinlenmeye birakin.

9. Servis yapmadan &nce iizerine kakao tozu serpin ve tadini cikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



