Pasta kremasi (Danette tarzi) ile Antep fistikli tathlar

Ingrédients

* 35g musir ni astasi (daha az kah bir tath kremasi tercih ederseniz 30g'ye dij irebilirsiniz)

* 500g tam ya | sivi krema

® 25g eker

* 100g fistik piresi

* 150g tam ya | sivi krema

* 15g pudra ekeri

* 1 cay ka1 portoka| cice i 6zi (kullandi iniz portoka| cice ine ve damak zevkinize gore qydr|oyabi|irsiniz)

Préparation
1. Ben cikolatali dulcey tatlisinin tarifini birkag giin nce payla h imda, birkag ki i gikolatanin yerine fistik piresi
kullanilmasinin mmkin olup olmadi ini sordu.

2. Cikolattaki kakao ya inin varli 1 nedeniyle oranlar ayni olmadi indan, bu ¢ok lezzetli kiigiik tathlarin (Gzerine

portakal cice i krem anti ekledim) cok hizli bir ekilde hazirlanmasina ba ladim ve i te tarif: Malzemeler: Ben
Valrhona'dan Norohy portakal ice i kullandim: tim sitede %20 indirim igin kod: ILETAITUNGATEAU (ba ).

3. Ben, Koro'dan fistik piiresi ve fistik kullandim: tim sitede %5 indirim icin kod: ILETAITUNGATEAU (ba |i de il).

4. Hazirlk siresi: 15 dakika + so uma siiresi5-6 tatl kremasi icin: Malzemeler:  musir ni astasi (daha az kati bir
tath kremasi tercih ederseniz 'ye dii irebilirsiniz) tam ya I sivi krema  eker fistik piresi Krem anti igin:  tam
ya li sivi krema pudra ekeri 1 ¢ay ka 11 portakal gige i 6zi (kullandi iniz portakal cige ine ve damak zevkinize
gore ayarlayabilirsiniz) Biraz pargalanmi fishk Tarif: Misir ni astasini so uk krema ile yava yava sulandirin.

5. ekeri ekleyin.

6. Tencereyi oca a koyun ve orta ate te kari tirarak kivam alana kadar pi irin; misir ni astasinin pi mesi icin
krema yakla 1k 2 dakika di ik kaynama noktasinda olmalidir.

7. Ocaktan alin ve fistik piresini ekleyin.

8. yice kari tirin, ardindan kremalari bireysel kavanozlara dskiin ve tamamen so uyana kadar buzdolabina
koyun.

9. Daha sonra, sivi kremayi pudra ekeri ve portakal gice i ile ¢irpin ve kremalarin iizerine sikin.

10.  Biraz pargalanmi fistik ekleyin, ardindan afiyet olsun!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



