Tuzlu tereya |i yumu ak karameller (kahve, vanilya...)

Ingrédients

* 120g tereya |
® 120g sivi krema
® 375g eker

® 4g ¢dziinir kahve veya damak zevkinize gére vanilya ya da baharatlar

Préparation

1. Noel lezzetleri arasinda sadece gikolatalar yok.
2. karamel de var!

3. Burada, kahve ile tatlandirdi im yumu ak karameller bulacaksiniz, ancak bu tarifi klasik tuzlu karamel elde
etmek veya vanilya, baharatlar ile tatlandirmak igin kullanabilirsiniz.

4. Tarif oldukga basit, ancak bir termometreye ihtiyaciniz olacak!

5. Kremay: kahve, vanilya veya di erleri ile kaynatmadan isitin.

6. ekerin yarisini bir tencereye dokin.

7. Kisik ate te isihn, erimeye ba layana kadar bekleyin.

8. Daha sonra, kalan ekeri yava yava ekleyin.

9. 180°C'de karamel elde edene kadar pi irmeye devam edin.

10. Sicak kremayi karamele yava ¢a dékiin ve diizenli olarak kari tirin.

11. 140°C sicakli a ula ana kadar pi irmeye devam edin.

12. Ardindan tencereyi ocaktan alip kiicik pargalara ayrilmi tereya ini ekleyin.
13. yice kari tirin, sonra karamel homojen hale geldi inde tuz cige ini ekleyin.
14. Ya lanmi bir kaliba dékiin ve tamamen so uyana kadar birkag saat bekletin.

15. Ardindan kalibi ¢ikarin, karamelleri kesin ve son olarak kendinizi édiillendirin!
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