Granola (Nicolas Paciello)

Ingrédients

* 200g yulaf gevre i

* 50g pekan cevizi

* 50g %70 bitter gikolata

® 459 akgaa ag urubu

* 1 cay ka 11 targin

* 30g zeytinya |

* 1 yemek ka 1 1 sivi vanilya 6zi (ben toz vanilya kullanarak zeytinya inda kari tirdim)
e 1 tutam ince tuz

Préparation

1. te giine ba lamanin giizel bir yolu, ev yapimi bir granola kasesi ile!

2. Nicolas Paciello'nun kitabindan alinan bu tarif, hafifee targin ve akgaa ag urubvu ile tatlandirilmi ve beyaz
peynirle birlikte ideal bir kahvalti olu turuyor :-) Normalde yulaf gevre i, bitter gikolata ve pecan cevizinden
olu ur, ben icine findik ve badem ekledim ama isterseniz kuru yemi veya ikolata ile istedi iniz de i iklikleri
yapabilirsiniz!

3. Firni 160°C'ye 6nceden isitin.

4. Yulaf gevre i ve kaba do ranmi kuru yemi leri kari tirin.

5. Targin, tuz, zeytinya 1, akcaa ac urubu ve vani|yay| ek|eyip iyice kari tirin.

6. Hazirh 1 ya | ka it serilmi bir tepsiye yayin ve 140°C'de firnda 30 dakika pi irin.

7. Pi irme siresinin ortasinda granolay: kari tirin.

8. 30 dakika sonra granola iyice kizarmi olmali, de ilse tamamen gézlem alinda birkag dakika daha pi irmeye
devam edebilirsiniz.

9. Granolay so umaya birakin, ardindan kiigiik pargalara do ranmi gikolatay ekleyin.

10. Hava gegirmeyen bir kavanozda saklayin.
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