Kahveli, findikli & dulcey cikolata barlari

Ingrédients

* 175g oda sicakli inda tereya 1
* 120g kahverengi toz eker

* 120g beyaz toz eker

* 1 tam yumurta (50g)

® 300g T45 un

* 5g kabartma tozu

® 225g kiigiik pargalara do ranmi dulcey gikolata
® 75g do ranmi findik

* 100g tam ya |i krema

* 29 toz kahve

* 155g eker

* 55g tuzlu tereya |

Préparation

1. Flan ve tarttan sonra, ¢ok sevdi im kahve &amp; dulcey birle imiyle tekrar deniyorum!

2. Birkac ekstra findik ile, bu tarif, ikindi cayl ya da kahvenizin yanlnda mikemmel bir lezzet haline ge|iyor
Malzeme : Cirpici Delikli tepsi Krem anti torbasi Malzemeler : Valrhona'nin Dulcey ¢ikolatasini kullandim:

ILETAITUNGATEAU kodu ile sitede %20 indirim (ortakh).
3. Findikli kahve Koro kullandim: ILETAITUNGATEAU kodu ile sitede %5 indirim (ortakli de il).

4. Hazirlik siresi : 50 dakika + 10 dakika pi irme Barlarin boyutuna gére 15 ila 20 bar : Findik kurabiyesi
&amp; dulcey pargalari :  oda sicakli inda tereya 1 kahverengi toz eker beyaz toz eker 1 tam yumurta () T45
un kabartma tozu kiigik parcalara do ranmi dulcey cikolata do ranmi findik  Fazla kurabiye yapacaksiniz,
miktarlar azaltmakta &zgirsiniz ancak fazla kurabiyeleri hava gegirmeyen bir kapta birkag giin
saklayabilirsiniz.

5. Tereya ini ekerlerle kari tirin.

6. Yumurtayi, ardindan unu ve kabartma tozunu ekleyin.
7. Son olarak, do ranmi gikolatay: ve findiklari kari ima ekleyin.
8.  Kurabiyelerin bisyiikli inde dikdértgenler olu turun ve pi irme ka idinin izerine yerle tirin (kurabiyelerin

pi erken biraz kabarip yayilaca ini unutmayin), ardindan buzdolabinda en az 30 dakika bekletin.

9. Sonra, 180°C'de yakla 1k 10-12 dakika pi irin.

10. Hareket ettirmeden dnce so umaya birakin.

11.  Kahveli karamel : tam ya li krema  toz kahve eker tuzlu tereya 1 Kremayi toz kahve ile isitin.
12. ekerle kuru karamel hazirlayin, sonra karamelin iizerine kahveli kremayi yava ¢a dékerek kari tirin.

13. Orta ate te 2-3 dakika pi irin, sonra ocaktan alip tereya ini ekleyin ve pirizsiz bir karamel elde etmek icin
kari tirin.

14. Montaj : Biraz do ranmi findik (iste e ba i) En az dulcey cikolata Her kurabiyenin iizerine karamel sikin.
15. stedi iniz kadar do ranmi findik ekleyin.

16. Buzdolabinda so utun.

17. Bu sirada, dulcey gikolatayi yava ¢a (35°C'yi a madan) eritin.

18. Daha sonra, cikolatayr barlarin izerine dékerek ya da barlari cikolatanin igine ¢atal yardimiyla bahrarak
her tarafini kaplayin.

19. Donmasini bekleyin, ardindan dfiyetle yiyin!
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