Dulcey & kahve trijfleri

Ingrédients

* 120g tam ya | krema

* 300g Dulcey cikolata

* 1 cay ka1 1 bal

* 89 ¢dziinebilir kahve (tercihinize gére ayarlayin)

Préparation

1. Bu yil tatiller igin, ali ilmi bitter cikolata triiflerini de i tirip dulcey gikolata ve kahve ile yapmaya karar verdim.
2. E er kahveden ho lanmiyorsaniz, tarifi kahveyi ¢cikararak yapabilirsiniz.
3. Aksine, giicli bir kahve tadi istiyorsaniz, miktari 10 veya rama gikarabilirsiniz, tercihlerinize gére ayarlayin.

4. Kremayi ve bali kaynatin, ¢éziinebilir kahveyi ekleyin ve kari imi ¢ seferde eritilmi cikolatanin Gzerine
dokiin, iyice kari tirarak piriizsiz ve parlak bir ganaj elde edin.

5. So umaya ve sertle meye birakin, ardindan ganaji bir sikma torbasina koyun ve ya | ké 1t Gizerine kiscik
toplar sikin ve buzdolabina yerle tirin.

6. E er bir sikma torbaniz yoksa, elle veya ka ikla kiicik toplar yapabilirsiniz.

7. yice sertle tikten sonra, kakao tozuna (veya spekiilos kirintilaring, eritilmi gikolataya veya istedi iniz ba ka bir
eye) bulayin ve tadini ¢ikarin!

8. Buzdolabinda birkag giin (yakla ik iki hafta) saklanabilirler.
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