Findikli, marshmallowlu, biskivili rocky road cikolata barlar:

Ingrédients

* 200g gikolata

* 100g findik ezmesi (veya badem, pecan veya fistik ezmesi, veya fistik ezmesi...)
* 125g kavrulmu findik (veya di er kuruyemi ler)

* 65g mini marshmallow

® 75g kuru biskivi (petit-beurre, Flandre kurabiyeleri, sindirim biskivileri...)

Préparation

1. Bugiin tipik bir Kuzey Amerika tarifi, Rocky Road veya "kayalik yol".

2. By, cikolata, kuruyemi , marshmallow, biskivi kari imidir.

3. Aslinda igine istedi iniz hemen hemen her eyi koyabilirsiniz!

4. sim, biskuviler, kuruyemi ler vb.

5. ile birlikte gikolata barinin yiizeyindeki pirizleri ifade eden bir yola atifta bulunur.

6. Rocky road brownie veya kurabiyeleri, hatta dondurma versiyonu bulabilece iniz Atlantik Stesinde popiiler bir
tarif.

7. Hazirlamasi ve iste inize gére uyarlamasi son derece kolay ve bu tarif, hava gegirmez bir kutuda
buzdolabinda birkag hafta saklanabilir  Malzemeler:Ben findik ezmesi ve bitin findiklari Koro kullandim:
sitedeki her eyde %5 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu (ba lantili de il).

8. Cikolatay: Valrhona'dan Caraibes kullandim: sitedeki her eyde %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu
(ba lantih).

9. Malzemeler:20cm kare cerceve Hazirlik siiresi: 15 dakika + kristalizasyonBiri 20cm bir gerceve
icin: Malzemeler: ¢ikolata findik ezmesi (veya badem, pecan veya fistk ezmesi, veya fistik ezmesi.

10.) kavrulmu findik (veya di er kuruyemi ler) mini marshmallow kuru biskivi (petit-beurre, Flandre
kurabiyeleri, sindirim biskivileri.

11.) Tarif: Cikolatayr yava ¢a eritin, 35-40°C'yi a madan.

12. Findik ezmesini ekleyin, ardindan findiklar, mini marshmallowlar ve kiicik parcalara kinlmi biskivileri
ekleyin.

13.  Bir cerceveye dokiin ve pi irme ka idi serili bir tepsi Gizerine koyun, ardindan kristalle ene kadar
buzdolabina koyun.

14.  Ardindan kaliptan cikarin, kareler halinde kesin ve tadini gikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



