Danette usuli vanilyal tatli kremasi

Ingrédients

* 5 ila 6 tatl kremasi icin:

® 15 ila 20g misir ni astasi (daha sert veya daha yumu ak bir sonug istiyorsaniz)
* 500g tam ya | sivi krema

® 25g eker

¢ 1 vanilya gubu u

* 150g tam ya | sivi krema

* 15g pudra ekeri

* 1 cay ka 1 1 vanilya 6zi

Préparation

1. Cikolatali dulcey tatli kremasi ve antep fish 1 &amp; portakal gice i kremasindan sonra, i te danette veya
liégeois tarzi tath kremalarin en basit (ama en az lezzetli olmayan!

2. ) versiyonu, vanilyali olan.

3. Vanilyali kremamsi bir krema ve vanilyal bir krem anti, her zaman i e yarar  Tabii ki, krem anti iste e
ba lidir ve biraz farkli bir versiyon igin tercih etti iniz aromayi (kahve 6zU, cikolata parcqaldarl, findik piresi.

4. ) ekleyerek de i tirebilirsiniz.

5. Malzemeler: Ben Madagaskar vanilyasi ve vanilya 6zi Norohy de Valrhona kullandim: tim site Gizerinden
%20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba li).

6. Malzemeler: 15 ila misir ni astasi (daha sert veya daha yumu ak bir sonug istiyorsaniz) tam ya li sivi krema
eker 1 vanilya gubu u Krem anti icin: tam ya li sivi krema pudra ekeri 1 cay ka 1 1 vanilya 6zi Tarif: Misir
ni astasini so uk kremayla yava ca kari tirin.

7. eker ve vanilya cubu unun tanelerini ekleyin.

8.  Tencereyi oca a koyun ve siirekli kari tirarak orta ate te kalinla tirin; misir ni astasinin pi mesi igin yakla 1k
2 dakika boyunca kremanin hafif kaynamasi gerekir.

9. yice kari tirin, ardindan kremleri bireysel kaplara dékiin ve tamamen so uyana kadar buzdolabina koyun.
10.  Daha sonra, krem anti elde etmek icin sivi kremayi pudra ekeri ve vanilya ile girpin.
11. Kremalarin iizerine sikin ve tadini cikarin!
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