
Vanilya ve zeytinyağı keki

Ingrédients

• 20 cm uzunluğunda bir kek için:
• 4 yumurta
• 135g şeker
• 1 vanilya çubuğu
• 70g zeytinyağı
• 175g un
• 7g kabartma tozu

Préparation

1. Yeni hafta, yeni kek!

2. Bu kek çok çok basit ve yapması çok hızlı 😊 Vanilya & zeytinyağı uyumu her zaman olduğu gibi mükemmel
çalışıyor ve birkaç gün boyunca iyi saklanan çok yumuşak bir kek veriyor, fırından çıkınca streç filme iyi
sararsanız.

3. Son olarak, daha nemli kekleri tercih ediyorsanız, fırından çıkınca üzerine vanilya şurubu dökebilirsiniz
😊 Malzemeler: Kek Kalıbı Çırpıcı İçindekiler: Norohy vanilyasını Valrhona'dan kullandım: tüm sitede %20 indirim
için ILETAITUNGATEAU kodu (bağlantılı).

4. Hazırlık süresi: 10 dakika + 45 dakika pişirme20 cm uzunluğunda bir kek için:  Malzemeler:  4 yumurta  
şeker  1 vanilya çubuğu  zeytinyağı  un   kabartma tozu   Tarif:  Yumurtaları, şekeri ve vanilya çubuğunun
tanelerini çırpın.

5.       Zeytinyağını ekleyin, ardından daha önce elenmiş un ve kabartma tozunu ekleyin.

6.       Hamuru önceden yağlanmış ve unlanmış ya da yağlı kağıt serili kek kalıbına dökün, 160°C önceden ısıtılmış
fırında 45 dakika pişirin.

7. Ilıkken kalıptan çıkarın ve afiyet olsun!
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