Glutensiz cikolatali & findikli yumu ak kek

Ingrédients

* 1259 bitter cikolata
* 75g sitlt gikolata

e 759 tereya i

* 80g eker

* 4 yumurta

e 40g misir ni astasi
* 150g findik tozu

* 5g kabartma tozu
* | tutam tuz

Préparation
1. Bugiin ¢ok hizli ve ¢ok kolay bir tarif, mutfakta sadece birkag dakika gegirdikten sonra giizel bir kek yemek
bazen de ho olur J Bahsetti im ey glutensiz cikolatali ve findikli bir moelleux.

2. Ben bitter cikolata ve siitli cikolata kart imi kullandim, tabii ki isterseniz sadece bitter cikolata kullanabilirsiniz
veya glutensiz findikli moelleux tarifimde oldu u gibi daha da gurme bir sonug igin kalbe bir ka 1k krem gikolata
ekleyebilirsiniz!

3. Hazirlama Siresi: 10 dakika + 25 dakika pi irme siiresi18-20 cm capinda bir kek igin | 6-8 ki ilik :
Malzemeler : bitter gikolata sitli gikolata tereya 1 eker 4 yumurta  musir ni astas findik tozu  kabartma
tozu 1 tutam tuz Tarif : Yumurtalar ekerle birlikte girpin.

4.  Cikolatalar: tereya 1 ile birlikte eritin.

5. Kari imi yumurtalara ekleyin.

6. Muisir ni astasi, kabartma tozu ve findik tozunu, ardindan bir tutam tuzu ek|eyin.
7. Hamuru 18 cm capinda bir kaliba dékiin ve 180°C'de 25 dakika pi irin.
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