Targinli ekerli Kurabiyeler

Ingrédients

® 160g T45 un

* 2g kabartma tozu

* 29 karbonat

e | tutam tuz

* 859 tereya |

* 150g eker

* 1 orta boy yumurta

® 2 cay ka 1 1 vanilya aromasi

* 2 yemek ka 1 1 targin + 4 yemek ka 11 eker

Préparation

1. Targini seviyorsaniz, do ru yerdesiniz!

2. Bu tarif ok kolay, ok hizli ve cok lezzetli ;) E er snickerdoodle'lari bilmiyorsaniz, bunlar di 1 ¢itir citir, igi
yumu acik targinli kurabiyelerdir ve sadece birkag dakika hazirlik ve pi irme siresi gerektirir, ardindan keyifle
yiyebilirsiniz!

3. Malzemeler : Firin Tepsisi Hazirlik Siresi: 10 dakika + 8 dakika pi irme Bir diizine kurabiye igin :
Malzemeler : T45 un kabartma tozu karbonat 1 tutam tuz tereya1 eker 1 orta boy yumurta 2 ¢ay ka 11
vanilya aromasi 2 yemek ka 1 1 targin + 4 yemek ka 11 eker Tarif : Unu, kabartma tozunu, karbonah ve tuzu
kari tirin.

4. Tereya ini ekerle birlikte krem haline gelene kadar kari tirin, ardindan yumurtay: ekleyin.
5. yice kari tirin, ardindan vanilya aromasini ve tozlari ekleyin.

6. Hamur homojen oldu unda, yakla ik 'lik toplar olu turun.

7. Granil ekeri tarcinla kari tirin, ardindan hamur top|ar|n| bu kari ima bu|oy|n.

8. Aralarinda biraz bo luk birakarak (hamur pi erken yayilacakhr) ya li ka 1t serili tepsiye yerle tirin ve
énceden 200°C isitilmi firinda 8 dakika pi irin.

9. Birkag dakika so umaya birakin ve ardindan dfiyetle yiyin!
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