Baci di dama

Ingrédients

® 175g un T45

* 150g findik (veya badem) tozu
* 130g toz eker

* 150g tereya |

Préparation

1. ltalia'da nli, Piedmont kskenli baci di dama'yr biliyor musunuz?
2. Bu kiicuk kurabiyelerin adi "hanimefendi &piicii 4" anlamina gelir.
3. Badem veya findik aromali iki biskivinin arasina biraz cikolata siiriilerek olu turulurlar.

4. Yapimi ¢ok basittir, tek art, pi irebilmek icin hamurun iyice so umasini beklemektir, aksi takdirde pi erken
yayilabilirler.

5.T45 findik (veya badem) tozu toz eker tereya 1 Yakla ik gikolata Tarif: Findik tozunu ve ekeri kari tirin.

6. Ardindan, kari imi kum gibi hale getirmek icin so uk tereya ini kiigiik parcalara kesip ekleyin ve son olarak
unu ekleyin.

7. Hamur homojen hale geldi inde, streg filmle sarin ve en az 2 saat buzdolabinda dinlendirin.

8. Buzdolabinda dinlendikten sonra, yakla ik 'lik kiicik hamur toplari yapin ve ya |i ka it serilmi bir tepsiye
dizin.

9. Kurabiyeler tamamen donana kadar dondurucuya koyun (yakla ik 1 saat, e er 6nceden hazirliyorsaniz
daha uzun sire birakabilirsiniz).

10. Daha sonra, 150°C'ye énceden isihlmi firina yakla 1k 18 dakika pi irin.

11. Tepsiden gikarmadan énce so umalarini bekleyin.

12. So uduktan sonra gikolatayr yava ¢a eritin, sonra biskivileri tek tek yapi tirarak baci di dama olu turun.

13.  Afiyet olsun!
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