Payla mak igin kurabiyeli brownie

Ingrédients

* 16 cm capinda biyiik bir cookie icin:
* 110g gikolata

* 40g tuzlu tereya |

® 60g un

* 65g eker

* 5g kabartma tozu

* 1 yumurta

* 75g cikolata parcalari

Préparation

1. Bugiin tamamen basit ve oldukga gikolatali bir tarif, payla ilacak dev bir cookie-brownie.

2. Tamamen gikolatali cookie tarifimi biraz uyarladim ve her eyi bir halkada pi irdim, yani tek tek cookie
yapmaktan bile daha hizli!

3. Tarif ¢ok basit ve gergekten hizli, stelik tabii ki lezzetli ;) Malzemeler: 16cm Cember Delikli Tepsi Malzemeler:
Valrhona firmasinin Caraibes cikolatasini kullandim: Tim site icin %20 indirim kodu ILETAITUNGATEAU
(ba lantli kod).

4. Tereya ini gikolata ile eritin.

5. Yumurtalari ekerle cirpin, ardindan erimi cikolata-tereya 1 kari imini ekleyin.
6. Ardindan un ve kabartma tozunu ekleyin.

7. Son olarak ¢ikolata parcalarini ekleyin.

8. Hamuru 16 cm ¢apinda tereya lanmi bir gemberin ortasina dékin.

9. Onceden 180°C'de isitilmi firina yakla 1k 15-20 dakika koyun.

10. So umaya birakin, sonra kaliptan gikarin ve dfiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



