Cikolatali & portakalli ters cevrilmi kek.

Ingrédients

* 2 portakal

* 400g su

* 200g eker

* 90g yumu ak tereya |
e 120g eker

* 3 yumurta

* 50g portakal suyu
* 100g cikolata

® 170g un

* 4g kabartma tozu
* 65g tam krema

Préparation
1. Cikolata ve kan portakalli bir kek yapmak igin ok hevesliydim, maalesef aldi im kan portakallari aslinda
daha ¢ok klasik portakallara benziyordu!

2. Sorun de il, gikolata-portakal da gok lezzetli, bu nedenle bu ¢ok basit bir tarif var ve e er bu kombinasyonu
seviyorsaniz sizi memnun edecektir.

3. Malzemeler: Valrhona'nin Karaib cikolatasini kullandim: Tim site genelinde %20 indirim igin
ILETAITUNGATEAU kodu (ba lantih).

4. Hazirlik siresi: 15 dakika Pi irme siiresi: 20 + 30 dakika 26cm ¢apinda bir kek icin | 8 ki i: Malzemeler: 2
porf0|«1| su  eker yumu ak tereya 1 eker Bir portakahn kabuklar 3 yumurta portako| suyu gikolata un
kabartma tozu  tam krema  Tarif: Suyu ve ekeri kaynatin.

5. Portakallari yarim santimetre kalinli inda dilimler halinde kesin.

6. Dilimleri uruba koyun ve 20 dakika hafif kaynamaya birakin.

7. Sonra siiziin, emici ka 1t ile kurulayin ve so umaya birakin.

8. Cikolatay: eritin.

9. Yumu ak tereya ini eker ve kabuklarla kari tirin.

10.  Her eklemeden sonra kari irarak yumurtalari birer birer ekleyin.

11. Portakal suyunu ve ardindan eritilmi gikolatay: ekleyin.

12. Sonra eleyerek unu ve kabartma tozunu ekleyin ve ardindan sivi kremay: ekleyin.

13.  26cm capinda bir kalibi tereya 1 ile ya layin ve cikarirken kolaylik sa lamak igin kalibin altina bir
par 6men ka 1t cemberi yerle tirin.

14. Par dmen ka idini ya layin, ardindan tim kalip yizeyine eker serperek kaplayin.
15. Portakal dilimlerini yerle tirin ve ardindan kek hamuruyla rtiin.

16. Onceden 180°C'ye istilmi firnda 30 dakika pi irin (Bir bica in ucu kuru cikmali).

17. Hemen gikarin ve keyfini ¢ikarmadan énce ilimasini bekleyin!
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