Fistik ve cilekli kek

Ingrédients

* 20 cm capinda bir kek igin:
* 110g eker

* 110g yumu ak tereya |

* 150g un

e 7g kabartma tozu

* 50g yumu ak fereya |

* 40g Antep fisti 1 piiresi

* 80g pudra ekeri

* 100g Antep fisti 1 tozu

® 10g misir ni astasi

¢ 80g yumurta

* 30g Antep fisti 1

* 70g taze gilek

* 200g tam ya | sivi krema
 25g pudra ekeri

e 30g Antep fisti 1 piresi

e 125¢ kiicuk kispler halinde do ranmi gilek

Préparation

1. Cilek sezonu birkag haftadir goktan ba ladi ve her yil oldu u gibi bundan yararlanmayi dii Gniiyorum!

2. O benim en sevdi im meyvelerden biri, hatta favorim olabilir, bu yiizden cilek iceren birgok tarif géreceksiniz.
3. Tabii ki ok bilinen ve lezzetli bir birliktelikle, Antep fishi 1 ile ba liyorum.

4. Cok basit ve lezzetli bir kek, Breton biskivisi, Antep fisti 1 kremasi & cilek, cilek brunoazi ve Antep fishkli krem
antili.

5. Malzeme: 20cm Cember 8cm Cember Merdane Delikli Tepsi Tirtikli Ug 12mm Ug Malzemeler: Koro Antep
fisti 1 puresi kullandim: Tim sitede %5 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu (ba lantli olmayan kod).

6. Breton biskivisi:3 yumurta sarisi - eker yumu ak tereya 1 un kabartma tozu Yumurta sarilarini ekerle cirpin,
ardindan yumu ok tereya ini ekleyin.

7. Un ve kabartma tozunu ekleyerek bitirin.
8. Bir top olu turtun, ezin, streg filmle sarin ve en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

9. Daha sonra hamuru iki ya | ka it arasina koyup 20 cm ¢apinda bir halkada, merkezde ise 8 cm gapinda
bir yuvarlak olacak ekilde acarak pi irin.

10.  Biskiviyi 5nceden 1silmi 180°C firinda 12 dakika pi irin.

11.  Antep fish 1 kremasi:  yumu ak tereya 1 Antep fish 1 pisresi pudra ekeri  Antep fisti 1 tozu  musir

ni astasi yumurta Antep fish 1 taze ilek Tereya in1 Antep fish 1 puresi, pudra ekeri, Antep fish 1 tozu ve misir
ni astas ile kari tirin.

12. Kari im iyice homojen oldu unda yumurtalari ekleyin, ardindan bitin Antep fistiklarini ve kiip do ranmi
cilekleri ekleyin.

13. Kremayi énceden pi irilmi biskivi Gizerine dokiin, ardindan tekrar 180°C firinda 15 ila 20 dakika
pi irin.
14. Kaliptan ¢ikarin, ardindan so umaya birakin.

15.  Antep fishkli &amp; cilekli krem anti: tam ya li sivi krema pudra ekeri  Antep fish 1 piresi  kisgik
kiipler halinde do ranmi gilek Kremayi pudra ekeriyle girpin.



16. Krem anti kivamina geldi inde Antep fisti 1 piresini ekleyin ve birkag saniye daha ¢irpin.
17. Kekin Gzerine ince bir kat krem anti sirin.

18. Ardindan cilek kiiplerini ortada yaymak igin kekin ici ve di ina iki sira krem anti sikin.
19. Cilekleri geri kalan krem anti ile Gzerlerini kaplayarak sisleyin.

20. Dekorasyon: Birkag cilek Birkag Antep fisti 1 Birkag cilek dilimi ve biitin Antep fistiklar ile sisleyin,
ardindan keyfini ¢ikarin!
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