Limon & ha ha tohumu kek

Ingrédients

* 3 yumurta

e 170g eker

* 65g limon suyu

® 200g un T55

* 6g kabartma tozu
® 50g tereya i

* 60g tam ya li sivi krema
® 20g ha ha tohumu
* 30g limon suyu

* 20g pudra ekeri

* 20g limon suyu

Préparation

1. Limon-ha ha tohumu birle imi, her zaman cok iyi cal an bir klasik!

2. Finni 160°Cl'ye 1sitin.

3. Tereya ini eritin ve ardindan ilinmaya birakin.

4. ekeri kabuklarla kari tirin.

5. Yumurta ve ardindan limon suyunu ekleyin.

6. Un ve kabartma tozunu eleyip ekleyin, ardindan tereya 1 ve kremay: ekleyin, her eklemede ¢irpin.
7. Son olarak ha ha tohumlarini ekleyin.

8. Hamuru kek kalibina dkiin, kekin ortasina ince bir tereya 1 ¢izin ve ardindan 55 dakika pi irin.
9. urup: limon suyu pudra ekeri ki malzemeyi kari tirin, ardindan kekin iizerine firindan gikar ¢ikmaz dkiin.
10. Kekin so umasini bekleyin ve ardindan kaliptan ¢ikarin.

11. Pudra ekerini limon suyu ile kari tirin.

12. Kekin iizerine bir 1zgara izerinde dskin.

13. Kristalle meye birakin, ardindan isterseniz birkag limon kabu u rendesi ve ha ha tohumu ile sisleyin ve
tadini ¢ikarin!
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