Krem antili, kakao ve cilekli rulo pasta

Ingrédients

* 150g yumurta aki

® 40g eker (1)

® 90g yumurta sarisi

® 50g eker (2)

* 40g tereya |

® 30g un

e 70g misir ni astasi

* 15g ekersiz kakao tozu
* 35g pudra ekeri

* 350g ila 400g gilek

Préparation

1. Cocukken en sevdi im pasta, annemin do um giiniim igin yaph 1 gikolata-kremali bir rulo pastaydi; tariften
esinlenerek icine cilek eklemek istedim (ancak bunlar iste e ba li, mevsiminde de ilse cikarabilir veya ba ka bir
meyve ile de i tirebilirsiniz).

2. Hazirlamasi ¢ok basit bir pasta ve ¢ok az ekipman ve zaman gerektiriyor.

3. Malzemeler: Mini acili spatula Delikli firin tepsisi Hazirlik siiresi: 45 dakika + 9 dakika pi irme siresi 8/10
ki ilik: Kakaolu kek : yumurta aki eker (1) yumurta sarisi  eker (2) tereya1 un musir ni astasi  ekersiz
kakao tozu Tereya ini eritip ihmaya birakin.

4. Yumurta aklarini, eker (1) ile tamamen eriyene kadar iyice girpin.
5. Yumurta sarilarini, eker (2) ile kari im kabarip beyazla ana kadar ¢irpin.

6. Eritilmi tereya ini ekleyin, ardindan un, misir ni astasi ve kakaoyu bir spatula yardimiyla nazikge
kari tirarak ekleyin.

7. Son olarak yumurta aklarini da nazikge ekleyin.

8. Hamuru ya |i ka it serili bir firin tepsisine yayin ve énceden 185°C'ye isiilmi firinda 8-9 dakika
pi irin.

9. Firindan cikardiktan sonra, keki hemen tepsiden cikarip ya | ka idi ayirin.

10.  Islak bir havluya sararak do ru ekli almasini sa layin ve tamamen so umasini bekleyin.

11. Krem anti: %35 ya li sivi krema pudra ekeri ila gilek Svi kremay: pudra ekeri ile birlikie krem anti
olana kadar ¢irpin.

12.  Biskivinin izerine yayin, ardindan biskivinin ucuna biitin cilekleri yerle tirin.
13. Rulo yapin ve izerine kalan krem antiyi yayin.
14.  Cilek dilimleri ile sisleyin, ardindan kenarlarini diizelterek diizgiin bir pasta elde edin ve afiyetle yiyin!
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