Sirilebilir cikolatali brownie

Ingrédients

¢ 20 cm kenarinda kare bir brownie icin:

* 80g yumu ahlmi tereya |

* 75g esmer eker

® 2 yumurta

® 2 cay ka 1 1 vanilya 6ziti

* 270g nocciolata (veya tercih etti iniz sirlebilir findik kremasi) (1)
e | tutam tuz

e 85g T45 un

* 100g gikolata pargasi (yarisi siyah, yarisi sitli olarak)
* 100g nocciolata (2)

Préparation

. Cikolata veya kakao yok ve brownie mi istiyorsunuz?
. Yumu atilmi tereya ini ekerle iyice homojen hale gelene kadar kari tirin.
. Yumurtalar teker teker ekleyerek her eklemeden sonra cirpin, ardindan vanilya 6zitini ekleyin.

. Ardindan nocciolata (1) ve tuzu ekleyin.

. Kart imi kaliba dékiin, ardindan nocciolata (2) Gizerine ekleyin.
. Bir bicak kullanarak, hafifce brownie kari imina kari tirin.

. Onceden 170°C'ye istilmi firnda 25-30 dakika kadar pi irin.
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5. Unu ek|eyin, hizlica kari tirin ve son olarak cikolata par<;0|ar|n| ek|eyin.
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9. So umaya birakin, ardindan kaliptan gikarin ve tadini ¢ikarin!
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