Stracciatella dondurmasi

Ingrédients

* 300g tam ya i krem anti
* 400g tam ya | sit

* 100g eker

* 80g toz glikoz

* 100g bitter cikolata

* 5g dondurma stabilizatdri

Préparation

1. Dondurma stracciatella...Bu tat en popilerlerden biridir ve iyi nedenlerle!

2. Yumurta olmadan yapilan, biraz vanilya ekledi im ancak bu gerekmeyen bir fior di latte dondurma, daha
fazla lezzet icin citir cikolata porc;aaldarl ile sislenmi tir.

3. Bu gergekten kolay bir tarif, genellikle dondurma tariflerimde oldu u gibi, toz glikoz ve stabilizatér kullandim.

4. Bu iki malzemeyi 6zel ma azalarda veya internet Gizerinden kolayca bulabilirsiniz ve bunlar daha yumu ak ve
uzun sire saklanabilen bir dondurma yapmaniza olanak tanrr.

5. Ancak, bunlar yoksa, glikozu gikarip eker miktarini artirarak ve biraz nétr bal ekleyerek yerine koyabilirsiniz.

6. Malzemeler: Ben, ef titanium robotuma uygun Kenwood dondurma makinesini kullaniyorum.

7. Malzemeler: Valrhona'nin Caraibes cikolatasini kullandim: tim site icin %20 indirim kodu ILETAITUNGATEAU
(offiliasyon).

8. Koro'nun vanilya tozunu kullandim: tim site igin %5 indirim kodu ILETAITUNGATEAU (affiliasyon yok).
9. Siti vanilya ile isitin.

10. Bu arada, ekeri, glikozu ve stabilizatéri kar hirin.

11. Onlari site ekleyin ve ekeri eritmek igin yava ¢a isihin.

12. Kari imi folyo ile kaplayin ve tamamen so utun.

13. Ardindan, kremayi ¢irpin ve so utulmu kari ima nazikge ekleyin.

14. Kari imi dondurma makinesine dkiin.

15. Bu arada, cikolatayr yava ¢a eritin.

16. Dondurma alinmaya ba ladi inda, cikolatay: ince bir iplik gibi dékiin ve dondurma makinesi dénerken
devam edin.

17. Cikolata, dondurma ile temas etti inde kristalle ecek ve stracciatella dondurmasinin karakteristik cikolata
parcaciklarini olu turacakhr.
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