Kayisili, vanilyal ve zeytinya i tart

Ingrédients

* 18 cm capinda bir turta igin:
® 2 yumurta sarisi

® 75g eker

¢ 759 tereya i

* 100g un

* 5g kabartma tozu

* 200g sivi krema

* 20g pudra ekeri (kaysilarinizin tathli ina ve zevkinize gére ayarlayabilirsiniz)
* 1 vanilya qubu u

* 7 kayisi

* 40g eker

Préparation

1. Bugiin ¢ok basit, mevsimlik bir turtal

2. Sable breton tabani izerine, bdylece bir turta cemberi ekillendirmeye gerek kalmadan, cok kolay vanilyali
krema ve firinlanmi kayisiyla doldurulmu , kisacasi tath sirasinda herkesi memnun etmek igin az zaman,
malzeme ve ekipman gerektiren bir tarif.

3. Malzeme: 18cm Cember Delerli Levha Malzemeler: Vanilyayi Koro kullandim: ILETAITUNGATEAU koduyla
sitedeki her eyde %5 indirim (ba | de il).

4. Hazirlik siresi: 30 dakika + 35 dakika pi irme 18 cm capinda bir turta igin:  Sable breton: 2 yumurta sarisi
eker tereya1 un kabartmatozu Yumurta sarilarini ekerle cirpin, ardindan iyice yumu ami tereya ini

ekleyin.
5. Kari im homojen oldu unda un ve kabartma tozunu ekleyin.
6. Bir top haline getirin, sonra iki pi irme ka 1di arasinda hafifce agin.

7.  Sable'yi en az 1 saat 30 dakika buzdolabinda dinlendirin.
8. Ardindan, 18 cm ¢apinda bir gembere yerle tirin ve nceden isitilmi 180°C firinda 15 dakika pi irin.
9. Cemberi gikarin, ardindan so umaya birakin.

10.  Vanilyali krema: sivi krema pudra ekeri (kayisilarinizin tatlili ina ve zevkinize gére
ayarlayabilirsiniz) 1 vanilya qubu u  Sivi kremay: pudra ekeri ve vanilyayla birlikte sert bir krema elde edene
kadar girpin.

11.  Onu sable breton iizerine yayin.

12. Firinlanmi kayisilar: 7 kayisi  eker Zeytinya 1 Bir dal biberiye Kayisilari ikiye bsliin ve pi irme ka idi
serili bir firin tepsisine yerle tirin.

13.  Onlar ekerle ve biberiyeyle serperek biraz zeytinya 1 ile pi irin, dnceden 1sitilmi 160°C firinda yakla ik
yirmi dakika pi irin.

14. So uduklarinda, kremanin iizerine yerle tirin ve afiyet olsun!
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