Antep fistikli ve frambuazli dondurulmu nuga

Ingrédients

® 25 ila 30 cm uzunlu undaki bir kek kalibi icin:

* 60g yumurta beyazi

* 40g su

* 150g toz eker

* 500g %35 ya li sivi krema
* 200g Antep fisti 1

Préparation
1. Bir termometre ve elekrikli cirpiciya sahip olmaniz yeterli olacak ve birkag dakikalik hazirliktan sonra bu
dondurulmu nugayi tadabilirsiniz Dondurma makinesi ve firin olmadan yeni bir dondurulmu tatl fikri!

2. Ben bunu fistik/malina versiyonunda yaptim, ama istedi iniz kuru meyveleri ekleyebilir ve ahududu sosunu
ba ka bir meyve veya karamel, cikolata ile de i tirebilirsiniz; ilham almaniz igin birkag fikir: ﬁshk/koy|5| SOsu,
findik/karamel, badem/bitter gikolata, pecan/findik sitlii cikolata, findik/tutku, badem/yaban mersini. ..
Malzeme: Mutfak robotu Termometre Malzemeler: Pistacholari Koro kullandim : tiim site genelinde %5 indirim
icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba i de il).

3. Su ve ekeri kullanarak bir urup hazirlayin.

4. urup 110°C'ye ula ti inda, yumurta beyazlarini girpmaya ba layin.

5. urup 121°C'ye ula ti inda, képikli ama sert olmayan yumurta beyazlarina dékin.

6. Pirizsiiz, parlak ve so utulmu bir beze elde edene kadar maksimum hizda cirpin.

7. Sivi kremayi krem anti olarak girpin.

8. Ahududu sosu + taze ahududu talyan bezesini ve krem antiyi kari tirin, ardindan fistiklari ekleyin.
9. Hazirli 1 stre filmle kapli bir kek kalibina dékiin, ardindan dondurucuya yerle tirin.

10. Dondurulmu nugat alindi inda, kaliptan gikarin ve ahududu sosu ve taze ahududu ile servis edin.
11. Tadini ¢cikarin!
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