Spekiilisli dondurma

Ingrédients

* 450g tam ya | sit

® 325g speculoos sirilebilir krema
® 30g eker

* 40g toz glikoz

e 5g dengeleyici

* 300g tam ya | sivi krema

* 40g ufalanmi speculoos

Préparation

1. Benim icin, eylil ay1 dondurma tariflerinin sonu anlamina gelmiyor!
2. E er sizin igin de dyleyse, bu yo un baharatli speculoos aromali dondurmanin tadini gikaracaksiniz.

3. Malzemeler: tam ya li sit  speculoos sirilebilir krema  eker toz glikoz dengeleyici tam ya | sivi krema
ufalanmi speculoos  Tarif: Stti sirilebilir krema ile 1sitin.,

4.  Aynianda, ekeri, glikozu ve dengeleyiciyi kari tirin.

5. Bunlari siite ekleyin ve eker eriyene kadar yava ¢a isitin.

6. Bir kaba dékiin, streg film ile kapatin ve buzdolabinda tamamen so utun.

7. Hazirlik so udu unda, sivi kremayi krem anti haline getirin ve sit-speculoos kari imina ekleyin.
8.  Kari imi dondurma makinesine dokiin.

9. Dondurma sertle meye ba ladi inda, speculoos pargalarini yava yava ekleyin.

10. Daha iyi bir lezzet deneyimi igin dondurmay: tiketmeden yakla 1k 15-20 dakika énce dondurucudan
cikarin!
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