Cheesecake (Karim Bourgi)

Ingrédients

* 540g philadelphia (veya ba ka bir krem peynir)
* 190g toz eker

* 150g yumurta (orta boy 3 yumurta)

® 16g un

* 260g sivi krema

¢ 0,5¢g tuz

¢ 1 vanilya gubu u

Préparation

1. Birkag hafta 6nce, Karim Bourgi, Instagram'da "basque cheesecake" tarifini payla t, bu yiizden birkag giinltk
tatilden sonra onun cheesecake'ini yeniden yaratmakla geri déndim.

2. Bu, cok basit bir tarif ve az malzeme gerektiriyor Ancak daha az sert, biraz daha aki kan bir sonu¢
isterseniz, onun gibi, pi irme siresini/sicakli ini ayarlamaniz gerekecek.

3. Finnimda, 220°C'de 25 dakika yerine 210°C'de 20 dakika pi irmem gerekti ini dii Gnilyorum, ama sonug
yine de lezzetliydi!

4. Malzemeler: Vanilyayr Koro kullandim: Tom sitede %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba lantil de il).

5. Ekipman: 20cm Cember Hazirlama siiresi: 20 dakika + 25 dakika pi irme 20cm ¢apinda bir cheesecake icin:

Malzemeler: philadelphia (veya ba ka bir krem peynir) toz eker yumurta (orta boy 3 yumurta) un  sivi
krema O, tuz 1 vanilya gubu u Tarif: Cirpma aparahyla donatilmi robot kasesinde (veya yoksa bir spatula
yardimiyla) philadelphia'yr eker, vanilya taneleri ve tuz ile 10 dakika boyunca kari tirin.

6. Biraz krema ile unu kari tirarak seyreltin, ardindan &nceki kari ima ekleyin.

7. Ardindan kalan sivi kremay1 ve ardindan yumurtalari teker teker ekleyin.

8.  Hamuru, 20cm ¢apinda ya I ka itla kaplanmi bir kalibin veya cemberin icine dskin.
9. Onceden 1siilmi 220°C firinda 25 dakika pi irin.

10. Kaliptan cikarmadan énce so umaya birakin ve keyfini gikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



