Cikolatali fondan

Ingrédients

® 20 cm ¢apinda bir fondan igin:

® 4 yumurta

® 140g esmer eker

* 180g tereya |

* 100g Guanaija gikolatasi (veya %70 kakaolu bitter gikolata)

* 100g Jivara gikolatasi (veya %40 kakaolu sitli gikolata)

® 50g un

® 20 cm gapinda ya i ka itla kaplanmi bir kaliba veya halkaya dskin.

Préparation

1. Bugiin ¢ok basit bir tarif, sadece birkag dakika iginde hazir olacak bir gikolatali fondan!

2. Malzemeler : Cirpici 20 cm gapinda halka Malzemeler : Valrhona Jivara ve Guanaja cikolatalarini kullandim:
tim site genelinde %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodunu kullanabilirsiniz (ba lantl).

3. Hazirlama siiresi : 10 dakika + 25-30 dakika pi irme siiresi 20 cm gapinda bir fondan igin: Malzemeler : 4
yumurta esmer eker tereya 1 Guanaja gikolatasi (veya %70 kakaolu bitter gikolata) Jivara gikolatasi (veya
%40 kakaolu sitl cikolata) un  Tarif : Tereya 1 ve cikolatalar eritin.

4. Yumurtalari ve ekeri kari im beyazla ana ve hafif képirene kadar ¢irpin.

5. Eritilmi cikolata ve tereya ini ekleyin, ardindan elenmi un ile bitirin.

6. 20 cm capinda ya | ka itla kaplanmi bir kaliba veya halkaya dékin.

7. Finni 210°C'ye isitin.

8. Keki hemen 120°C'ye di irerek firinlayin.

9. Arzu edilen dokuya ba | olarak 25 ila 30 dakika pi irin (ben 30 dakika pi irdim, e er biraz daha aki kan

severseniz pi irme siresini kisaltin).

10. So umaya birakin ve dfiyet olsun!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



