Limon ve naneli turta

Ingrédients

® 2 yumurta sarisi

® 75g eker

* 75g yumu ak tereya |
* 100g un

* 5g kabartma tozu

* 40g limon suyu

® 1 limon kabu u rendesi
® 2 yumurta

* 60g eker

® 5g misir ni astasi

¢ 60g tereya i

* 120g tam ya |i krema
* 10g pudra ekeri

® 2g nane yapra |

Préparation

1. Yazi biraz daha uzatmak icin giine li bir tarif ister misiniz2
2. Buna ek olarak, bu tarif oldukga hizli hazirlaniyor ve gok kolay!

3. Ayrica nane yerine cirpilmi - kremada fesle en kullanarak kendi zevkinize gére uyarlayabilirsiniz Malzeme :

Cirpma teli Merdane Delikli plaka Sikma torbasi 18mm duy 12mm duy 20cm ¢ember Hazirlik siresi: 50 dakika

+ 20 dakika pi irme + en az 2 saat dinlenme 20cm ¢apinda bir tart igin:  Sablé breton : 2 yumurta sarisi  eker
yumu ak tereya 1 un kabartma tozu  Yumurta sarilarini ekerle cirpin.

4.  Sonra yumu ak tereya 1, ardindan un ve kabartma tozunu ekleyin.

5. Bir top yapin ve hdfifce ya |i ka tlar arasinda agin.

6. Bunu buzdolabinda en az 2 saat bekletin.

7. Ardindan, bunu 20cm ¢apinda bir gemberde agin ve dnceden i1siilmi 180°C firinda 15 ila 20 dakika pi irin.
8. Limon kremasi :  limon suyu imon kabu u rendesi 2 yumurta  eker misir ni astasi  tereya |

Yumurtalari eker, kabuk rendesi ve misir ni astasi ile girpin.
9. Limon suyunu ekleyin.
10.  Piirirken kari imi siirekli cirparak hafif bir krem haline gelene kadar kisik ate te kaynahin.

11.  Ate ten alip birkag dakika so umaya birakin, ardindan kiigik pargalara kesilmi tereya ini ekleyin ve
kremay bir el mikseriyle kari tirin.

12.  Kremay streg filmle sarin ve buzdolabinda so umaya birakin.

13.  Nane kremasi :  tam ya |i krema pudra ekeri nane yapra 1 Kremayi nane yapraklari ile kari tirin,
ardindan buzdolabinda 2 saat demlemeye birakin.

14.  Ardindan, pudra ekeri ekleyerek kremayi girpin.

15.  Monte etme : Limon kremasi ve naneyi diiz duylara sahip sikma torbalarina doldurun, ardindan sablé
breton Uzerine sikin ve tadini ¢ikarin!
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