Kaybolmu Briyo (Francois Perret)

Ingrédients

* 1 brioche

* 140g tam ya | taze sit

* 1 vanilya gubu u

* 90g yumurta sarisi (yakla ik 5 sarisi)
* 58g esmer eker

* 400g %33 ya igeren krema

Préparation

1. te Frangois Perret'in Ritz'teki kaybolan brioche tarifinin mitkemmel kahvaltisi.

2. Tarif oldukga basit, evde yapt iniz brioche ile (Frangois Perret'nin tarifi burada ama istedi iniz tarifi
kullanabilirsiniz) veya ma aza/firindan aldi iniz bir brioche ile yapabilirsiniz.

3. Servis icin akeaa ag urubu, meyveler, sirilebilir gikolata.

4. Vanilya cekirdekleri ile siiti 1sihin, ardindan istedi iniz kadar demlenmeye birakin.
5. Yumurta sarilarini ekerle cirparak beyazla tirin.

6. Ardindan kremay ekleyin, sonra demlenmi siiti ekleyin.

7. Brioche'u 1,5 veya 2 cm kalinli inda dilimleyin.

8. Dilimleri kari ima batirarak iyice emmelerini sa layin, ardindan siizgegten gegirin.

9. Bir miktar tereya 1 ve ekeri tavada isitin, kari im karamelize oldu unda, brioche dilimlerinin her iki tarafini
karamelize/grilleyin.

10. Dilimleri ya | ka it serili bir tepsiye yerle tirin, ardindan énceden 180°C'ye isitilmi firnda 3 dakika pi irin.

11. Sicak servis yapin ve 6zellikle ofiyetle yiyin!
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