Frambuazli Kurabiye Turta

Ingrédients

e 8 ki ilik:

* 75g tereya 1 (yumu atilmi )
* 40g muskovado ekeri

* 30g toz eker

* 30g bijtin yumurta

® 120g un

* 1,5g kabartma tozu

* 100g bitter cikolata parcalari
* 50g do ranmi antep fish |
® 175g tam ya | sivi krema
* 20g pudra ekeri

* 250g frambuaz

Préparation
1. Yazi hatirlatan son bir tarif, bir siire 8nce yaptim ama heniiz payla acak zamanim olmadi: frambuazli tart, alt
tabani ise antep fishi 1 ve gikolatal kurabiye.

2. Tarif ¢ok basit ve hazirlanmasi hizli, mevsime gére kuru meyveler, gikolata ve istedi iniz meyve ile
ce itlendirebilirsiniz  Malzemeler: Delikli plaka Krema torbasi 18mm Diize De Buyer Uzun Halkasi Malzemeler:
Pistachio olarak Koro'yu kullandim: site genelinde %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba li de il).

3. Hazirlik siresi: 45 dakika 8 ki ilik: Kurabiye: tereya 1 (yumu ahlmi) muskovado ekeri toz eker biitin
yumurta un 1, kabartma tozu  bitter g:iko|atq par<;0|or| do ranmi antep fisti 1 Tereya int iki ekerle kari tirin.

4.  Sonra yumurtay: ekleyin, ardindan un ve kabartma tozunu ekleyin.

5. Cikolata pargaciklarini ve do ranmi antep fish in1 ekleyerek bitirin.

6. Hamuru ya lanmi tart kalibina yayin, ardindan firini 220°C'ye 6nceden isitirken buzdolabina koyun.
7. Sonra kurabiyeyi firna koyun ve 2 dakika pi irin, ardindan sicakli 1 180°C'ye dij iriin.

8. Bir 8 dakika daha pi irmeye devam edin, kurabiye iyi kizarmi olmal.

9. Kaliptan ¢ikarmadan énce so umaya birakin ve tarife devam edin.

10. Krem anti: tam ya |i sivi krema  pudra ekeri  Kremayi pudra ekeri ile krem anti kivamina gelene
kadar ¢irpin, ardindan kurabiyenin iizerine top eklinde etrafinda sikin, ortasinda daha ince bir ekilde yayin.

11. Son Dokunu lar:  frambuaz Biraz pistachio Frambuazlari krem antinin iizerine dizin, ardindan biraz
pistachio ekleyin.
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