Glutensiz cikolatali ve bademli kek

Ingrédients

* 18 cm capinda (6 ki ilik) bir yumu ak kek icin:
* 200g bitter cikolata

® 125g tereya |

® 4 yumurta

* 80g badem tozu

* 120g eker

Préparation
1. Sonbahar haftasini bitirmek igin cok cikolatali ve lezzetli bir tarif: glutensiz gikolatal ve bademli
yumu ak/kremali kek.

2. Bu tarifi bademi sevdi iniz ba ka bir kuru yemi le de i tirerek de yapabilirsiniz  Bu vesileyle kitabim Il était un
cake igin gésterdi iniz ilgiden dolay: te ekkiir ederim, tim yapacaklarinizi gérmek igin sabirsizlaniyorum!

3. Malzeme :Cercle 18cm Malzemeler : Koro'nun badem tozunu kullandim : sitede %5 indirim icin
ILETAITUNGATEAU kodu (ba i de il).

4. Valrhona'nin Guanaija gikolatasini kullandim : sitede %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu (ba |i).
5. Tarif: Cikolatay: tereya 1 ile eritin.

6. Yumurtalari ekerle birkag dakika beyazlayip kabarincaya kadar girpin.

7. Eritilmi tereya 1 ve gikolatay: ekleyin, ardindan badem tozu ile tamamlayin.

8. Kari imi ya lanmi bir kaliba ya da gembere dokiin ve dnceden 1siilmi 170°C firinda 40 dakika pi irin.

9. Kaliptan ¢ikarmadan énce biraz iimaya birakin ve ardindan dfiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



