Levain Bakery tarzi sitli cikolatali ve findikli kurabiyeler

Ingrédients

* 8 (biyuk) kurabiye igin:
* 150g tereya i

* 80g findik piiresi

* 110g muskovado ekeri
* 90g toz eker

® 2 yumurta

® 3659 T55 un

® 20g misir ni astasi

* 4g kabartma tozu

® 2g tuz

* 180g do ranmi findik
* 260g do ranmi azelia gikolata pargalari olarak

Préparation

1. Dev findikli bu sirimle dev kurabiyelerimin yeni versiyonu!

2. Findik ve azelia cikolata ile doldurulmu , gevrek ve yumu ak kurabiyeler, findik kokulu sutli cikolata, her
zaman yapimi kolay ve ¢ok lezzetli.

3. Kiigiik bir tavsiye, onlari biraz énceden hazirlarsaniz, mikrodalgada birkag saniye 1sitip cikolatayr yeniden
eriterek lezzetlerini artirabilirsiniz  Ekipman: Delikli tepsi Malzemeler: Ben Koro findik piiresi ve findik kullandim:
ILETAITUNGATEAU kodu ile sitede %5 indirim (ba | de il).

4. Ben Valrhona Azelia cikolatasi kullandim: Tim sitede %20 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ba |i).

5. Hazirlama siresi: 15 dakika + dinlendirme + 10 ile 15 dakika pi irme 8 (biyik) kurabiye icin: Malzemeler:
tereya 1 findik puresi muskovado ekeri toz eker 2 yumurta  T55 un misir ni astasi kabartma tozu  tuz

do ranmi findik do ranmi azelia cikolata parcalari olarak ~ Tarif: Tereya ini, findik piiresini ve iki ekeri krema

haline getirin.

6. Yumurt0|qr|, ardindan unu, misir ni astasini, kabartma tozunu ve tuzu ek|eyin.
7. Findiklari ve cikolotoyl ekleyerek tomqmloym.
8.  Hamuru 8 e it pargaya bélin, ardindan toplar haline getirin ve en az 2 saat buzdolabinda bekletin (bir

gece de birakabilirsiniz).

9. Daha sonra, firni 220°C'ye isitin.

10. Hamur toplarini hafifge ezin (onlari iyi araliklarla dizin, pi irme sirasinda yayilacaklar).
11. 3 dakika pi irin, ardindan sicakli 1 180°C'ye dij iirerek 9 dakika daha pi irin.

12. Kurabiyeleri tepside so umaya birakin, ardindan keyfini ¢ikarin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



