Elma, tarcin ve akgaa a¢ uruplu Bundt kek - Cadilar Bayram

Ingrédients
® 260g un

* 4g kabartma tozu

e | tutam tuz

e 5g toz targin

* 3 yumurta

* 130g tereya |

® 120g muscovado ekeri (veya yoksa esmer eker)
* 80g toz eker

* 40g akgaa ag urubu

* 2 cay ka 1 1 vanilya 8ziti
* 2 elma

* 100g pekan cevizi

e 70g akgaa ag urubu

® 259 tereya i

* 145g pudra ekeri

Préparation
1. Guzel bir kek, ko|c|y yap|||r ve sonbahar icin mikemmel (ve cikolatasiz, vurgu|onmoyo de er kadar nadirdir),
i te giinin programi!

2. Elmali kek, targinli (tabii ki iste e ba |1), akgaa ag urubu ve pekan cevizli (ceviz veya badem ile de

de i tirebilirsiniz) ve ben bundt kek kalibinda pi irdim, ancak segece iniz herhangi bir kalibi kullanabilirsiniz
Malzemeler : Akgaa ag urubu ve pekan cevizlerini Koro'dan kullandim: site genelinde %5 indirim igin
ILETAITUNGATEAU kodu (ba I de ildir).

3. Hazirlik sresi: 30 dakika + yakla 1k 1 saat piirme 10/12 ki ilik : Kek: un kabartma tozu 1 tutam tuz toz
targin 3 yumurta tereya 1 muscovado ekeri (veya yoksa esmer eker) toz eker akgaa ag urubu 2 ¢ay ka1
vanilya 6ziti 2 elma pekan cevizi Tereya ini eritin ve ilmaya birakin.

4. Unu, kabartma tozunu, tuzu ve targini kari tirin.
5. Sonra yumurtalari ekerler ve ak¢aa ag urubuyla ¢irpin, ardindan tereya 1 ve vanilyay: ekleyin.
6. Kuru malzemeleri énceki kari ima ekleyin ve iyice kari tirin.

7. Son olarak, elmalari kiigiik kiipler halinde kesin ve pekan cevizlerini do rayin, ardindan kek hamuruna
ekleyin.

8. Hepsini tereya 1 ile ya lanmi ve unlanmi bir kaliba dékiin, ardindan énceden isitilmi 165°C firinda
yakla ik 55 dakika pi irin (keke batirdi iniz bigak ucu kuru gikmalidir).

9. So umaya birakin.

10. Glazir: akgaa ag urubu tereya 1 pudra ekeri Dekor igin pekan cevizi  Tereya ini akgaa ag urubu ile
eritene kadar isitin.

11.  Elenmi pudra ekerini ekleyin, iyice kari tirin, ardindan glaziiri tel 1zgara izerinde ke e dékin.

12. Pekan cevizleri ile susleyin, kristalle meye birakin ve ofiyet olsun!
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