Cikolata ve findik siiriilebilir ezme

Ingrédients

* 250g findik

* 75g pudra ekeri

* 75g findik ya 1 (veya nétr ya , rne in aygice i veya iizim gekirde i ya 1)
* 1 cay ka 1 1 deniz tuzu

Préparation
1. Yarin bir mum bayrami var ve blogumda uzun zamandir bir krepler tarifi olmasina ra men, heniiz bir findik
kremasi yayimlamami tim!

2. Bu yiizden Piyemonte findiklari, Bahiné %46 siitli cikolatadan (gok tath bir etkiyi dnlemek igin), pudra ekeri,
deniz tuzu ve son olarak doku ve fat igin findik ya tyla bu gikolata-findik kremasini yaptim.

3. Kisacast, yarin kreplerinizi en iyi ekilde doldurmak icin 5 malzeme.

4. Malzemeler: findik pudra ekeri En az %40 kakao iceren siitli gikolata  findik ya 1 (veya nétr ya , &rne in
aygice i veya iizim cekirde i ya 1) 1 ¢ay ka 11 deniz tuzu Tarif: Findiklari, 6nceden isilmi 150°C firinda 15 ila
20 dakika kavurun, ardindan so umaya birakin.

5. Pudra ekeri ile iyice piriizsiz bir macun kivamina gelene kadar kari tirin.
6. Daha sonra daha énce eritilmi cikolatayr ekleyin ve tekrar kari tirin.

7. Son olarak, yava yava (mayonez gibi) kari ima kari tirarak findik ya ini emiilsifiye etmek igin sirekli
kari tirin.

8. sterseniz bu a amada, daha fazla dokuya sahip bir findik kremasi igin findik pargalari, kivrik krepler veya
¢itir boncuklar ekleyebilirsiniz.

9. Deniz tuzunu ekleyin, ardindan findik kremasini bir kavanoza dékin.
10. Oda sicakli inda birkag saat sertle mesine izin verin (veya aceleniz varsa buzdolabinda), ardindan keyifle
yiyin!
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