Sitli ikolatali & bademli/findikli yumu ak kek

Ingrédients

* 18 cm capinda bir kek igin:

* 3 yumurta

* 125g eker

* 185g en az %40 kakao igeren siitli gikolata
* 120g tereya

* 50g badem veya findik tozu

¢ 100g un

® 10 ila 15 dakika yumurtalari ekerle ¢irpin, beyaz ve kabarik bir kari im elde edene kadar.
* 50g krema

* 60g pralin

* 65g azelia

* 10g bal

¢ 20g tereya i

Préparation

1. Burada zaten birkac cikolatali kek tarifi var, ama heniiz sitli cikolatali yoktu.

2. Bu nemli siitlis cikolata &amp; findik veya badem keki ile bu eksikli i tamamladik  Bu arada badem veya
findik tozu yazmi tm ama ceviz, ceviz igi veya secti iniz di er kuru yemi leri de kullanabilirsiniz, ganaj tarifinde
oldu u gibi pralin igin ayni ey gegerli.

3. Ganaj elbette iste e ba lidir, ama iyi bir lezzet katiyor Malzemeler : 18cm Cember Malzemeler : Badem ve
findik tozlarini Koro kullandim: Sitedeki her eyde %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu (ortak de il).

4. Cikolatalar Valrhona Bahibé ve Azelia kullandim: Sitedeki her eyde %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU
kodu (ortak).

5. Nemli kek: 3 yumurta eker en az %40 kakao igeren siitli cikolata tereya 1 badem veya findik tozu un 10
ila 15 dakika yumurtalar ekerle cirpin, beyaz ve kabarik bir kari im elde edene kadar.

6. Bu arada, sitli cikolatay: tereya yla eritip yumurta kari imina dékin ve hizlica cirpin.

7. Son olarak, elenmi un ve badem/findik tozunu ekleyin ve spatula ile kari tirin.

8. Ya lanmi ve unlanmi kaliba (veya ekerli) dékiin, sonra 175°C'ye dnceden isitilmi firinda 30-35 dakika
pi irin.

9. So umaya birakin.

10. Birkag findik Cikolatay: eritin ve pralin ekleyin.

11. Kremayi bal ile 1sitin ve kari imi gikolataya dékiin, iyice kari tirarak diizgiin bir ganaj elde edin.

12. K¢tk parcalara kesilmi tereya ini ekleyin ve birle ene kadar kari tirin.

13. So umaya birakin ve kristalize edin, ardindan ganaiji kekin Gzerine yayin, birkag findikla sisleyin ve tadini
cikarin!
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