Lor peyniri ve kestane kremali kek (glutensiz)

Ingrédients

* 18 cm capinda bir kek igin:

* 3 yumurta

* 30g eker

* 1 cay ka 1 1 vanilya aromasi

* 370g tam ya || beyaz peynir (ben %20 ya | bir beyaz peynir kullandim)
® 75g ni asta

* 80g kestane kremasi

Préparation

1. Yakinda bahar meyveleri ve dolayisiyla meyveli tariflerin dénii G olacak, ama o zamana kadar di er tatlarla
da kendimizi imartabiliriz!

2. Burada kestane kremasi ile, glutensiz ve ¢ok kolay yapilabilen, beyaz peynirli kdpik gibi bir pasta kullandim.

3. Malzeme:18 cm Cember cindekiler: Valrhona'dan Norohy vanilya aromasini kullandim: tim site icin %20
indirim kodu ILETAITUNGATEAU (ba lantili).

4. Yumurta sarilarini, eker ve vanilya ile kari im beyazla ana, kabarana ve koyula ana kadar girpin.
5. Eleyerek ni asta ekleyin, ardindan beyaz peyniri ve kestane kremasini ekleyin.

6. Ardindan, yumurta beyazlarini kar haline gelene kadar ¢irpin, ardindan énceki kari ima hizla ekleyin, cok
fazla kar hrmamaya dikkat edin.

7. Kigik beyaz pargaciklar kalirsa, sorun de il.

8. Ya lanmi ve ni asta serpilmi bir kaliba veya bir gember icine ddkiin, ardindan hemen 180°C'ye 6nceden
istilmi firina koyun ve 35 ila 40 dakika pi irin, ardindan firini kapatin ve kapisini aralayarak bir saat kadar
yava ga ilittirin.

9. Son olarak, keki firndan cikarin, kohptan ctkarin ve kendinizi imartin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



