Karabu day ve cikolatali muzlu ekmek

Ingrédients

® 20 cm uzunlu unda bir kek icin:
* 3 muz yakla ik 375¢

* 30g muscovado ekeri

* 110g yumurta (2 bisyik yumurta)
® 50g st

* 75g karabu day unu

* 5g kabartma tozu

* 115g un

* 110g cikolata pargalari

Préparation

1. Cok olgun muzlar ve yeni bir tarif denemek mi istiyorsunuz?2

2. te yeni bir muz ekme i, bu sefer karabu day &amp; bitter gikolata versiyonu Tarif cok basit ve hizli, tabii
muz bazli tariflerde oldu u gibi, ne kadar olgun olurlarsa o kadar iyi.

3. Malzemeler: 3 muz yakla 1k muscovado ekeri  yumurta (2 biyik yumurta) sit  karabu day unu
kabartma tozu un cikolata pargoﬂcrl Tarif: Muzlari ezin ve ekeri ek|eyin.

4. Yumurtalari teker teker, ardindan siiti ekleyin.
5. Daha sonra, elenmi unlari ve kabartma tozunu ekleyin.
6. Cikolata pargalari ile bitirin.

7. Tereya lanmi ve unlanmi kaliba dékiin, ardindan isterseniz bir muz ile, ikolata pargalari ile sisleyin ve
165°C'de 1 saat pi irin.

8.  Kaliptan ¢ikarmadan énce birkag dakika so umaya birakin ve ardindan 1zgara izerinde imaya birakin,
ardindan kendinizi imarhn!
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