Yumu ak kayisi & kahve keki

Ingrédients

® 28 ila 30cm ¢apinda / 8 dilim kek icin
* 135g esmer eker

* 3 yumurta

* 75g espresso tipi kahve

® 1959 T45 un

* 5g kabartma tozu

* 35g sivi krema

¢ 85g tereya i

* 7 ila 10 kayisi boyutlarina gére

Préparation

1. Derne i café &amp; kayisi biliyor musunuz bilmiyorum ama size ilk ba ta a irtici gelebilir ancak bu kari im

lezzetlidir!

2. Bu yiizden hizli, gok yumu ak ve aromatik bir sonug icin istine yarim kayisi konulmu kahveli bir kek yaptim.

3. Tereya i eritin ve ilimaya birakin.

4. Yumurtalari ekerle birlikte ¢irpin ve kabarmalarini ve beyazlamalarini sa layin.

5. Sivi kahveyi ekleyin, ardindan énceden elenmi un ve kabartma tozunu ekleyin.

6. Son olarak kremay ve erimi tereya ini kari tirin.

7. Hamuru ya lanmi ve unlanmi veya ekerlenmi bir kaliba dékiin, ardindan iizerine yarim kayisilari sikica
dizin (foto raftakinden daha fazla koyabilirsiniz, bu keki daha da lezzetli yapar).

8. Kayisilarin iizerine biraz tereya 1 ve esmer eker serpin, ardindan énceden isihilmi 170°C firnda 40 dakika

pi irin.

9. So umaya birakin, ardindan kaliptan gikarin ve tadini ¢ikarin!
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