Ahududu ve beyaz cikolatali kurabiyeler

Ingrédients

* 200g tereya 1 (oda sicakli inda)

* 100g muscovado ekeri

® 75g toz eker

* 1 yumurta

® 350g un (Tip 55)

* 1 ¢ay ka 1 1 karbonat

* 175g ahududu (+ yakla ik 50g siisleme igin)

* 300g beyaz gikolata

* 175g ahududuyu ekleyerek bitirin ve hizlica kari tirin.

Préparation

1. Yeni bir kurabiye tarifi, ama bu sefer icinde taze ahududu bulunan yaz kurabiyeleri!

2. Ben beyaz cikolata kullandim, ama e er siz ahududu ve siyah gikolata birlikteli ini tercih ediyorsaniz,
de i tirmekte 6zgiirsiniz Bunun di inda, tarif klasik bir tarif olup di 1 ¢itir igi yumu ak kurabiye ariyorsaniz
mitkemmel olacaktir!

3. Malzemeler: Valrhona'dan Ivoire gikolata kullandim: site genelinde %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU
kodunu kullanabilirsiniz (ba ).

4. Malzemeler: tereya 1 (oda sicakli inda) muscovado ekeri toz eker T yumurta un (Tip 55) 1 cay ka 11
karbonat ahududu (+ yakla itk sisleme icin) beyaz gikolata Tarif: Tereya ini ekerlerle kari tirin.

5. Yumurtay: ekleyin, iyice emilsifiye edin.

6. Unu ve karbonati ek|eyin, ardindan beyaz <;i|<o|0’ray| ek|eyin (sUsleme icin birazini aylraqu).
7. ahududuyu ekleyerek bitirin ve hizlica kari tirin.
8. Hamurdan toplar yapin ve en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

9. Ardindan ya | ka 1t serili tepsiye hafifce bastirarak yayin ve iizerine ahududu ve beyaz gikolata pargalari
ekleyin.

10.  Onceden isiilmi 190°C firinda 15 dakika pi irin.
11. Firnndan ¢ikhktan sonra tekrar beyaz cikolata ve ahududu ekleyin.

12.  Kurabiyelerin so umasini bekleyip ardindan dfiyetle yiyin!
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