Gevrek wafflelar

Ingrédients

® 150g un

* 60g eker

® 4 yumurta

* 200g tam ya | sit

* 6g kabartma tozu

* 1 tath ka 1 1 vanilya aromasi
* 15g aygicek ya i

Préparation

1. te basit ve hizl bir tarif (tabii hamurun 2,5 saat dinlenmesini saymazsak !
2. ), ve gihr waffle arayanlar igin mikemmel!
3. Bu hamurla, di 1 gitir gihir ve igi yumu acik waffle'lar elde edeceksiniz.

4. Tarif bilerek az ekerli yapilmi tir, waffle'larinizin yanina gére uyarlayabilir veya pi irdikten sonra pudra
ekeri ekleyebilirsiniz.

5. Malzemeler: Waffle Makinesi Malzemeler: Ben Valrhona'dan Norohy vanilya aromasini kullandim: tiim site
icin %20 indirim kodu ILETAITUNGATEAU (ba ).

6. Unu, tuzu ve kabartma tozunu kari tirin.

7. Yumurtalarin sarlarini ve ya 1 ekleyin, ardindan siit ve vanilyay: ekleyin.

8. Hamuru en az 2,5 saat dinlendirin.

9. Ardindan, yumurtalarin aklarini kar haline getirip énceki hamura yava ¢a kari tirin.
10. Waffle'larinizi cihazinizin kullanim kilavuzuna gére pi irin.

11. Artik sadece surilebilir cikolata, pudra ekeri, eritilmi cikolata, dondurma, akcaa a¢ urubu gibi lezzetleri
sikarip keyfini gikartmak kaldi!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



