Flan kurabiyesi

Ingrédients

* 175g yumu atilmi tereya 1
* 100g muscovado ekeri

* 100g eker

* 1 yumurta

¢ 300g un

* 5g kabartma tozu

* 250g bitter gikolata damlasi
* 1 adet vanilya gubu u

* 400g tam ya | siit

* 430g tam ya | sivi krema
*® 2 yumurta

® 2 yumurta sarisi

® 120g esmer eker

® 65g misir ni astasi

® 35¢g tereya i

Préparation

1. Serinin yeni bir flani, bu sefer kurabiye versiyonundal

2. Kurabiye tabaninin iizerinde, vanilyali bir krema ve ¢ikolata pargaciklari, ve e er isterseniz igine kuruyemi
parcalar ekleyebilirsiniz Malzeme : Delikli plaka 18cm cember Malzemeler : Norohy vanilyasi ve Valrhona
gikolata pargaciklart kullandim: site genelinde %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu (ba lantili).

3. Hazirlik siiresi : 35 dakika + 30 dakika pi irme 18cm gapinda, 6 / 8 ki ilik bir flan igin : Kurabiye :
yumu ahlmi tereya 1 muscovado ekeri  eker 1 yumurta un kabartma tozu bitter gikolata damlasi
Tereya ini ekerle kari tirin.

4. Ardindan yumurtayi, sonra un ve kabartma tozunu ek|eyin.

5. Cikolata pargaciklariyla bitirin.

6. Hamuru ya lanmi gemberinize yayin, ardindan kalan hamuru kurabiye yapmak igin kullanin.
7. Kremayi hazirlayana kadar buzdolabinda saklayin.

8. Flan kari imi: 1 adet vanilya gubu u  tam ya li siit tam ya |i sivi krema 2 yumurta 2 yumurta sarisi
esmer eker musir ni astasi tereya 1 htiyaca gére gikolata pargaciklari Siti krema ve vanilya ¢ubu unun
taneleri ile 1sihin.

9. Ayni zamanda, yumurta sarilarini, bitin yumurtalari, ekeri ve misir ni astasini cirpin.

10.  Uzerine sicak sitii dskerek cirpin ve ardindan hepsini tekrar tencereye dékin.

11. Orta ate te sirekli kari tirarak koyula tirin.

12. Ate ten aldiktan sonra tereya ini ekleyip iyice kari tirin.

13.  Vanilyal kremayi kepce kepge kurabiye hamurunun tizerine dékiin, aralara cikolata pargaciklar ekleyin.
14. Son olarak birkag cikolata pargaci | daha ekleyin ve dnceden isthlmi 180°C firinda 30 dakika pi irin.

15. Cikarmadan 8nce tamamen so umaya birakin ve afiyetle yiyin!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



