Bezeli cikolatali kek.

Ingrédients

* 120g bitter cikolata
® 120g tereya |

® 2 yumurta

® 2 yumurta sarisi

* 80g eker

* 259 akgaa ag urubu
® 150g un

¢ 7g kabartma tozu
* 2 yumurta aki

* 50g eker

* 60g pudra ekeri

Préparation

1. Plaidleri, sicak icecekleri ve tabii ki cikolatali kekleri yeniden ¢ikarmanin zamani geldi!

2. te basit ama lezzetli, yapimi hizli, hem gevrek hem de eriyen bir beze ile kaplanmi ¢ikolatali bir kek tarifi
Malzemeler: Ben Koro a da akgaa ag urubu kullandim: Tism siteye %5 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodu
(ba | de il).

3. Cardibes gikolatasini ve toz kakaoyu Valrhona'dan kullandim: Tim siteye %20 indirim igin
ILETAITUNGATEAU kodu (ba ).

4. Kek: bitter gikolata tereya 1 bir tutam tuz 2 yumurta 2 yumurta sanisi eker akg¢aa ag urubu un kabartma
tozu Cikolata ve tereya ini eritin.

5. Yumurta, yumurta sarisi, eker ve ak¢aa ag urubunu girpin.
6. Eriyen cikolata ve tereya ini ekleyin.

7. Unu, tuzu ve kabartma tozunu kari tirin.

8. Hamuru ya lanmi kalibiniza/¢emberinize dékin.

9. 170°C'de 20 dakika pi irin, bu arada be eyi hazirlayin (pi irme siiresinin sonunda be enin hazir olmas:
gerekir).

10. Bir miktar fazla beze yapabilirsiniz, kalanini ya | ka it izerine ayri olarak pi irebilirsiniz.
11. Yumurta aklarini, kari tinlmi  ekerleri a amali olarak ekleyerek cirpin.

12. Pirizsiz ve parlak bir beze elde edene kadar cirpmaya devam edin.

13. Be eyi firindan cikan kekin Gzerine siiriin, biraz kakao serpip bir bigakla hafifce kari tirin.
14. Yakla ik 20 dakika 150°C'de tekrar firinlayin.

15. Firindan ¢ikh inda bezenin di 1 tamamen pi mi olmal:.

16. So umaya birakin, sonra kalibindan gikarin ve afiyet olsun!
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