Muzlu, karamelli ve pecan cevizli kek

Ingrédients

* 2 muz

* 50g tereya i

* 125g tuzlu karame
® 2 yumurta

® 150g T55 un

* 6g kabartma tozu

* 120g pekan cevizi

Préparation

1. Uzun siredir kek yapmiyordum!

2. Bu kek oldukea kolay ve hizli bir ekilde hazirlanabiliyor, tek ihtiyaciniz olan ey biraz olgun muzlarin elinizde
bulunmasi  Tarifin videosu, ilgilenenler icin instagram hesabim @iletaitungateau izerinde gériilebilir.

3. Malzemeler: Pekan cevizlerini Koro kullandim: Tim site genelinde %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodunu
kullanabilirsiniz (ba 1 lamali de ildir).

4. Hazirlik stresi: 15 dakika + 45 dakika pi irme18.

5. 5cm uzunlu unda bir kek icin: Malzemeler: 2 muz tereya 1 tuzlu karamel 2 yumurta T55 un kabartma
tozu pekan cevizi Tarif: Muzlari tereya 1 ve karamel ile kari tirin.

6. Yumurtalari birer birer ekleyin, ardindan énceden kari irllmi olan un ve kabartma tozunu ilave edin.
7. Son olarak, ince kiyillmi pekan cevizlerini ekleyin.

8. Ya lanmi bir kaliba hamuru dékiin ve énceden 165°C'ye 1siilmi firnda yakla 1tk 45 dakika (bir bigak
¢ikardi inizda kuru olmali) pi irin.

9. Kaliptan gikarin, so umaya birakin ve ardindan iizerine keyfinize gére karamel ve pekan cevizleri ekleyin
ve keyfinize bakin!
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