Cikolatali ve Hindistan Cevizli Kurabiyeler

Ingrédients

* 200g yumu ak tereya |

* 100g muscovado ekeri

* 90g esmer eker

® 2 yumurta

e 125g hindistancevizi tozu
® 2 cay ka 1 1 kabartma tozu
* 300g T55 un

* 285g bitter cikolata

Préparation

1. Kurabiye, her zaman iyi bir fikirdir!

2. Bunlar hindistancevizi ve bitter cikolatali, ama isterseniz sitli gikolata ile de yapabilirsiniz  Malzeme: Delikli
tepsi gindekiler: Hindistancevizi tozu Koro kullandim: tim sitede %5 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodunu
kullanin (ba lantli de il).

3. Guanaija gikolatayi ise Valrhona kullandim: tim sitede %20 indirim igin ILETAITUNGATEAU kodunu kullanin
(ba lantil).

4. Hazirlama siiresi: 15 dakika + 15 dakika pi irme siiresi On adet kurabiye icin:  cindekiler: yumu ak
tereya 1 muscovado ekeri esmer eker 2 yumurta hindistancevizi tozu 2 ¢ay ka 1 1 kabartma tozu  T55 un
bitter gikolata Tarif: Yumu ak tereya ini ekerlerle kari tirin.

5. Yumurtalari ekleyin, ardindan hindistancevizi tozunu ekleyin.
6. Son olarak unu ve kabartma tozunu ekleyin ve kiyilmi bitter gikolatayla bitirin.
7. 'lik toplar halinde ekillendirin ve en az 30 dakika buzdolabinda bekletin.

8. 190°C'ye dnceden isitilmi firinda pi irin ve istenilen dokuya gére 12 ila 15 dakika arasi pi irin.

9. Birkag dakika so umaya ve sertle meye birakin, ardindan dfiyetle yiyin!
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