Bounty finansérleri (hindistan cevizi/cikolatal)

Ingrédients

* 15 finansiyer igin:

* 150g tereya i

* 150g yumurta aki

* 170g pudra ekeri

* 100g hindistan cevizi tozu

® 50g un

* 60g do ranmi Bahibé cikolatas
* 60g tam krema

* 85g Bahibé gikolatasi

* 10g nétr bal

Préparation
1. Cikolatali &amp; hindistan cevizli versiyonu hala eksik olan, burada birden fazla kez ve birgok aromayla
yapilan dolu finansiyeler!

2. Yapmast her zamanki gibi kolay ve hizli, ve yine her zamanki gibi lezzetli Malzeme :Silikomart finansiyer
kalibi Malzemeler : Ben Valrhona'nin Bahibé gikolatasini kullandim: site genelinde %20 indirim igin
ILETAITUNGATEAU kodu (ba lantili).

3. Ben Koro'nun hindistan cevizi tozunu kullandim: site genelinde %5 indirim icin ILETAITUNGATEAU kodu
(ba lantisiz).

4. Hazirlik siresi : 25 dakika + 20 dakika pi irme 15 finansiyer icin: Finansiyerler: tereya 1 yumurta aki
pudra ekeri hindistan cevizi tozu un Bir tutam tuz do ranmi Bahibé cikolatasi  Cevizli tereya 1 hazirlayin:
tereya ini eritin ve giizel bir altin rengi elde edene kadar kisik ate te kari hirin.

5. So umaya birakin.

6. Yumurta aklarini pudra ekeri ve hindistan cevizi tozuyla kari tirin.

7. Tuz ve unu ekleyin, ardindan do ranmi cikolatay: ekleyin.

8. Soumu cevizli tereya ini ekleyerek bitirin (dikkat, cok sicaksa gikolatay: eritebilir).

9. Hamuru kaliplara dékiin (tamamen doldurmadan).

10.  180°C'ye 6nceden isttilmi firinda 20 dakika pi irin, ardindan kaliptan ¢ikarip so umaya birakin.
11. Cikolata ganaji:  tam krema Bahibé gikolatasi nétr bal Kremay: bal ile isitin.

12. cikolatay: eritin.

13. Bir 6nceki kari ima kremay dékiin ve piiriizsiiz ve parlak bir ganaj elde edene kadar iyice kari tirin.

14. So umaya birakin, ardindan finansiyerleri doldurun, iizerine biraz hindistan cevizi tozu ekleyin ve afiyet
olsun!
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