Ev yapimi Bounty

Ingrédients

* 500g sit (tam ya | stt kullaniyorum)

e 170g eker

* 150g rendelenmi hindistancevizi

* 195g ev yapimi veya hazir tatlandirilmi yo unla tinlmi st

Préparation
1. Bugiin sadece 3 malzeme (veya tamamen ev yapimi yapmak isterseniz 4) gerektiren, son derece basit bir
tarif.

2. Yani ihtiyaciniz olan tek ey tatlandirilmi yo unla tinlmi siit (veya siit ve eker), rendelenmi hindistancevizi ve
kaplamak igin cikolata (tercihinize gére, bitter veya siitli gikolata).

3. Sonug: Lezzetli, hindistancevizi aromali ve endiistriyel muadiline gére daha az tatli bir gikolata bari (tabii ki,
daha tatli bountyler istiyorsaniz yo unla tirnlmi sit yaparken biraz eker ekleyebilirsiniz).

4. Sit ve ekeri bir tencereye koyun ve kaynatin.

5. Daha sonra orta ate e alip, ara sira kari tirarak siit hafifge koyula 1p altin rengi alana kadar pi irin (benim igin
yarim saat yeterli, ama tencerenize ve pi irme y&ntemlerinize ba |i).

6. Kullanmadan énce siiti so umaya birakin.
7. Rendelenmi hindistancevizi ve yo unla tirilmi st kari tirin ve kari imi yakla 1k 1 saat buzdolabinda bekletin.
8. Daha sonra, kiigik barlar olu turun ve ya | ka 1t serili bir tepsiye yerle tirin.

9. Barlari yakla 1k 3 saat so umaya birakin (cikolatayla kaplarken barlarin formunu koruyacak kadar sert
olmalari gerekir).

10. Cikolatay: eritin (parlak ve kitir bir cikolata istiyorsaniz temperleyebilirsiniz).
11. Her hindistancevizi barini gikolataya bahrin ve tekrar ya | ka it izerine yerle tirin.

12. Cikolata so uyana kadar bekletin, ardindan bountyleri sertle mesi icin buzdolabina koyun.
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