Matcha ¢ayi ve frambuazli finansgi

Ingrédients

* 85g Valrhona frambuaz ilhami

* 859 sivi krema

* 150g tereya i

* 150g yumurta aki

* 170g pudra ekeri

* 100g badem unu

® 50g un

* 6g matcha ¢ayi tozu (damak zevkinize gére ayarlayin)

Préparation

1. Bu kez, yo un frambuaz ganajiyla doldurulmu 3natcha gayr iceren bahar versiyonuyla finanscilara geri déni .

2. Hazirlamasi her zamanki gibi hizli ve lezzetli, e er matcha sevmiyorsaniz (&rne in antep fisti 1 veya ba ka bir
kuruyemi le) de i tirebilirsiniz.

3. E er ilhaminiz yoksa, yerine beyaz gikolata kullanabilir ve kremayi frambuaz piresi ile de i tirebilirsiniz,
boylece yine bir frambuaz ganajina sahip olursunuz.

4. lhami eritin.

5. Kremayi kaynatin, sonra erimi 3rambuazin izerine Gig a amada dékiin ve her eklemede bir girpici veya
spatula ile iyice emilsiyon yapin.

6. yi bir ekilde pirizsiz ve parlak bir ganaj elde etmelisiniz.

7. Finansgilar hazirlarken oda sicakli inda so umaya birakin.

8. Tereya ini "findik" rengine gelene kadar eritin (gi neme sesi durdu unda ve altin rengine dénij i inde ocaktan
alin).

9. So umaya birakin.

10. Yumurta aklarini pudrd ekeri ve badem tozu ile kari tirin, ardindan tuz, matcha ¢ayl ve unu ek|eyin.

11. So umu ¥ereya ini kari ima ekleyin.

12. Mini savarin veya kouglof kaliplarini - 3%raninda doldurun, ardindan énceden 180°C isitilmi irinda 15
dakika pi irin.

13. Finansgilar pi ip biraz so udu unda, kaliptan gikarin ve tamamen so umadan frambuaz ganajiyla
doldurmayin.

14. Ganaj birkag saat oda sicakli inda sertle sin, veya acele ediyorsaniz tigréleri buzdolabina koyun!
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